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RESUMO

O presente trabalho é o resultado final de avaliacdo dos melhores clones de
mandioca de mesa, selecionados no Vale do Ribeira (SP), a partir de uma base
genética de 306 cultivares proccdentes do banco de germoplasma do Instituto Agro-
ndémico. Foram desenvolvidos trés ensaios de competicio, em blocos ao acaso com
doze tratamentos (cultivares) e quatro repeti¢des, na Estacdo Experimental de Pa-
riquera-Agu, nos anos agricolas 1989/90, 1990/91 e 1991/92. Os resultados mais
relevantes mostraram que: (a) quanto & producdo de rafzes, os cultivares tiveram
comportamento diferenciado em relagdo aos diferentes anos agricolas. Apesar dessa
interagdo, o ‘TAC 576-70° (34,3 t/ha) mostrou-se, em média, mais produtivo que
os demais, ndo diferindo do ‘IAC 289-70° e do ‘SRT 1140-Vassourinha Amarela’.
O cultivar SRT 120-Santa, de origem local e utilizado como testemunha, produziu
17,8 t/ha, em média; (b) a andlise dos dados para tempo de cozimento nio mostrou
significincia para a interagdo cultivar x ano. O cultivar local foi o que apresentou
o menor tempo de cozimento, em média, 26 minutos apds colocagdo em dgua fervente.

Termos de indexacao: mandioca, Manihot esculenta Crantz, cultivares de mesa, producgdo
de raizes, qualidade culindria.

ABSTRACT

EVALUATION OF CASSAVA CULTIVARS IN THE RIBEIRA VALLEY,
STATE OF SAQO PAULO, BRAZIL

The present paper reports a final evaluation of the best cassava clones for
table, selected in the Ribeira Valley, State of Sdo Paulo, Brazil, from a genetic
basis of 306 cultivars of the germoplasm bank of the Agronomic Institute. Three
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experiments were carried out at the Pariquera-A¢u Experimental Station, during the
1989/90, 1990/91 and 1991/92 seasons under a randomized design with 12 treatments
(cultivars) and four replications. The most relevant results, were: (a) the cultivars

had different root yields in relation to years.

However, the cultivar IAC 576-70

was the most productive, with a yield of 34.3 t/ha in average, meanwhile the cultivar
used as test plant showed an average yield of 17.8 t/ha; (b) the results of the
cooking tests were not significant for the relationship cultivar x year interaction.
The local cultivar presented the lowest average cooking time of 26 minutes in

boiling water.

Index terms: cassava, Manihot esculenta Crantz, cultivars, root yields, culinary qualities.

1. INTRODUCAO

O Vale do Ribeira, localizado no litoral sul do
Estado de Sdo Paulo, apresenta relevo fortemente
ondulado ou montanhoso, entrecortado por virzeas
formadas por solos aluviais. O clima é quente e
timido, do tipo Af, segundo Képpen. Além das con-
dicoes edafoclimdticas desfavordveis a implantagédo
de uma agricultura moderna, apresenta variados e
complexos problemas de ordem sécio-econdmica,
0s quais a tornam a regido menos desenvolvida do
Estado.

A mandioca, consorciada ou ndo com outras cul-
turas, ajusta-se bem nesse contexto, sendo muito
difundida. E cultivada nas encostas dos morros,
especialmente por pequenos produtores, em geral
descapitalizados. Sua caracteristica mais marcante
¢ o primitivismo das técnicas de cultivo associado

5

a utilizac@io de cultivares autdéctones.

A producdo destina-se principalmente ao con-
sumo humano in natura (cultivares de mesa) e a
fabricagdo de farinha (cultivares de mesa e de in-
ddstria). A farinha é geralmente produzida em uni-
dades artesanais denominadas "Casas de farinha"
ou em pequenas fdbricas obsoletas, em completo
descompasso com a evolugdo tecnolégica da agroin-
distria mandioqueira do Planalto Paulista.

A existéncia de centenas de cultivares de man-
dioca de mesa cultivadas em pequenas lavouras e
quintais paulistas evidencia baixo nivel de selegdo
e sugere alta variabilidade com relagdo a produ-
tividade, 2 resisténcia a pragas e doencas € a qua-
lidade culindria principalmente (Instituto
Agrondmico, 1983). Por outro lado, cerca de 30%
desses cultivares apresentaram, na polpa crua das
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raizes, teores de dcido cianidrico (HCN), compo-
nente téxico da mandioca, acima do limite de se-
guranca (100 mg/kg). Tais cultivares podem ser
considerados imprdprios ao consumo humano in
natura (Lorenzi et al., 1993).

O presente trabalho teve por objetivo avaliar os
cultivares do banco de germoplasma do IAC, com-
posto, entre outros, de material coletado sistema-
ticamente nos quintais paulistas, inclusive do Vale
do Ribeira, com o propésito de selecionar gendtipos
superiores e aumentar a seguranca das recomen-
dagbes de cultivares de mesa para essa regifo.

2. MATERIAL E METODOS

Os experimentos foram realizados na mesma
drea e nos anos agricolas 1989/90, 1990/91 e
1991/92, na Estagdo Experimental de Pariquera-
-Acu, IAC, em latossolo amarelo dlico, A moderado,
textura argilosa, cujas caracteristicas quimicas sao
apresentadas no quadro 1.

Os cultivares estudados foram os seguintes:
F 1047-Macaxeira Branca, F 1089-Lavoura, F 2033-
Amarela II, F 4015, F 5075-Vassourinha XII, F
5141, SRT 1140-Vassourinha Amarela, SRT 1259,
SRT 1333-Amarela, IAC 289-70, IAC 576-70 e
SRT 120-Santa, sinonimia Santista e Cacau, de ori-
gem local e utilizado como testemunha. Esses cul-
tivares foram previamente selecionados, nas
mesmas condi¢des, nos anos agricolas 1987/88 e
1988/89, a partir de uma base genética constituida
por 306 cultivares procedentes do banco de ger-
moplasma do Instituto Agrondmico.

O delineamento experimental utilizado foi de
blocos ao acaso, com doze tratamentos e quatro
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repeticdes. As parcelas consistiram em quatro linhas
de dez plantas, dispostas no espagamento de 1,0
x 0,8 m, com drea ttil de 16,00 m2, referente as
vinte plantas dteis das duas linhas centrais.

Empregou-se o sistema de plantio da regido, isto
é, manivas de 20 cm de comprimento plantadas na
posi¢do inclinada, em covas, com os dois tergos
da parte basal cobertos com terra. Instalaram-se
os experimentos em setembro-outubro, realizando-
-se os tratos culturais normalmente adotados para
a cultura, e dispensando-se a adubagdo. Efetua-
ram-se as colheitas aproximadamente dez meses
ap6s o plantio.

Os dados de estande, em numero de plantas,
e produtividade de rafzes, em quilogramas por
parcela, foram transformados em porcentagem e
toneladas por hectare respectivamente. Para deter-
minacdo da concentragdo do 4cido cianidrico
(HCN), utilizou-se o método de Liebig (Treadwell,
1934), adaptado por Normanha (1965). Os tempos
de cozimento culindrio foram obtidos de acordo
com o método proposto por Pereira et al. (1985).

Nas andlises estatisticas para produtividade de
raizes e tempo de cozimento, empregou-se o teste
de Duncan ao nivel de 5% para comparacdo das
médias entre os cultivares.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Os dados de estande final, producdo de raizes
e tempo de cozimento culindrio, bem como as and-

lises resumidas das variancias individual e conjunta
encontram-se nos quadros 2 e 3.

Quanto a producgfo de raizes e estande final
(Quadro 2), observam-se diferencas significativas
entre os cultivares estudados, nos trés anos
agricolas. Em 1989/90, o ‘TAC 576-70’ foi superior,
na producdo de raizes, em relagdo aos demais; em
1990/91, foi também superior, ndo diferindo, po-
rém, do ‘IAC 289-70’ e do ‘F 4015’ e, em 1991/92,
foi superior aos cultivares SRT 120-Santa, F 5141
e SRT 1333-Amarela, porém nio diferiu dos demais.
A andlise conjunta dos dados mostrou que, apesar
de a interagdo cultivar x ano ser altamente signi-
ficativa, em média, o ‘TAC 576-70° foi o mais pro-
dutivo (34,3 t/ha), sem diferir, todavia, do ‘IAC
289-70° (30,4 t/ha) e do ‘SRT 1140-Vassourinha
Amarela’ (29,8 t/ha). A interac@o cultivar x ano,
j4 esperada, estd de acordo com os resultados ob-
tidos por outros autores em trabalhos semelhantes
(Lozano et al., 1982, Villela et al., 1985). O estande
final mostrou também ser diferente entre os cul-
tivares nos trés anos agricolas e evidenciou forte
interacdo cultivar x ano. A capacidade de brotagio
e estabelecimento da planta, embora influenciada
por problemas fitossanitdrios e condi¢des ambien-
tais, é fortemente dependente do gendtipo. Altos
indices de estande inicial e final ndo sé reduzem
os custos de producdo como facilitam o manejo
da cultura e garantem alta produtividade. O ‘IAC
576-70° apresentou, em média, 94% de estande
final, superior ao testemunha local ‘SRT 120-Santa’
(81%), porém ndo diferindo de outros cultivares que
apresentaram valores maiores.

Quadro 1. Caracteristicas quimicas do latossolo amarelo dlico A moderado, textura argilosa,
no qual foram desenvolvidos os experimentos (l)

Profundidade = M.O. pH (CaClo) P Kt  Ca’* Mg* HY + AP S T \Y
cm g/dm3 mgidm3 mmole/dm? %
0-20 22 3,9 6 0,9 12 3 110 16 126 13
20-40 11 3,9 4 0.3 7 2 99 9 108 9

("YAndlises efetuadas pela Secio de Fertilidade do Solo e Nutrigdo de Plantas, IAC.
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O tempo de cozimento, fator primordial que de-
termina a qualidade culindria, varia em funcdo de
diversos fatores, entre os quais o cultivar (Lorenzi,
1994). Pelos dados do quadro 3, verificam-se
diferencas significativas entre os cultivares nos trés
anos agricolas. A interagdo cultivar x ano ndo foi
importante e, em média, o cultivar local SRT 120-
-Santa apresentou o menor tempo de cozimento (26
minutos), seguido do ‘IAC 576-70° (44 minutos),
que ndo diferiu do ‘SRT 1259’ (45 minutos) e do
‘F 1047-Macaxeira Branca’ (48 minutos).

O teor de HCN na polpa crua das raizes e a
qualidade culindria sdo caracteristicas decisivas na
selecdo e recomendacgdo de cultivares de mandioca
de mesa. Quanto ao HCN, somente os cultivares
F 1089-Lavoura e SRT 1259 apresentaram teores
acima de 100 mg/kg (Quadro 3) e, portanto,

segundo Lorenzi et al. (1993) ndo devem ser reco-
mendados para cultivo destinado ao consumo
humano na forma de rafzes frescas.

Depois do teor de HCN e guardadas as devidas
proporg¢des, o segundo fator mais importante na
eleicdo de um cultivar de mandioca de mesa € sua
qualidade culindria. Apesar da baixa produtividade
relativa do cultivar local SRT 120-Santa, seu menor
tempo de cozimento explica, em grande parte, por-
que vem sendo o mais cultivado no litoral do Estado
de Sdo Paulo, incluindo o Vale do Ribeira, hda mais
de cinqiienta anos (Instituto Agrondmico, 1937a,
1974, 1983). O IAC 576-70, embora mais produtivo
€ com outras vantagens, como a cor amarela da polpa
das raizes (presenca de carotendides pré-vitamina A)
e aspecto melhor das raizes, como forma e tamanho,
principalmente, por nfo apresentar o mesmo nivel

Quadro 2. Dados médios de estande final e producdo de raizes de cultivares de mandioca de
mesa avaliados em trés anos agricolas. Pariquera-Acu, SP(I)

1989/90 1990/91 1991/92 Média
Cultivares

Estande Raizes Estande Raizes Estande Raizes Estande Raizes

% t/ha % t/ha % t/ha % t/ha

SRT 120 "t" 58de 13,0d 95a 20,7c¢d 89a 19,8¢ 81bc 17,8¢
F 1047 50e 17,1cd 94a 28,0bc 95a 30,3abc 80bcd 25,1bcd
F 1089 96a 20,9bc 94a 22,3¢ 95a 26,0abc 95a 23,1cde
F 2033 100a 21,8bc 99a 19,9cde 99a 28,8abc 99a 23,5cd
F 4015 91ab 22,8bc 99a 29,3abc 99a 32,4ab 96a 28,2bc
F 5075 98a 26,8b 100a 21,8¢ 99a 26,8abc 99a 25,1bcd
F 5141 66¢d 17,1cd 91a 21,1cd 94a 22,3bc 84b 20,2de
SRT 1140 90ab 25,0b 98a 27,5bc 91a 36,8a 93a 29,8ab
SRT 1259 78bc 22,1bc 50b 12,3de 95a 32,5ab 74d 22,3de

SRT 1333 98a 21,5bc 50b 11,4e 79b 20,0c T6cd 17,6¢
IAC 289-70 98a 23,8bc 96a 33,4ab 100a 34,1ab 98a 30,4ab

TAC 576-70 96a 33,5a 96a 37,4a 91a 32,0ab 94a 34,3a
F Cultivar  12,67** 5,34%% 34,41%* 7,22%* 3,27%* 2,31%* 18,71%* 8,85%*
F Cult. x ano — - - - - - 14,01 %% 2,17**

C.V. (%) 6,11 20,37 3,87 24,35 3,54 25,78 4,57 24,12

(I) Médias nas colunas, seguidas por letras distintas, diferem entre si pelo teste de Duncan a 5%.

** = Significativo a [%.
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cianidrico (HCN) de cultivares de mandioca de mesa. Pariquera-Agu, SP (I)
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Tempo de cozimento

Cultivares Cor da polpa _HCN(Z)
1989/90 1990/91 1991/92 Média

minuto mg/kg
SRT 120 "t" 25e 28¢ 24c¢ 26d Branca 92
F 1047 47abc 48b 50ab 48bc Branca 70
F 1089 57ab 56ab 57ab 57ab Branca 140
F 2033 60a 60a 60a 60a Amarela 70
F 4015 57ab 58a 46ab 54ab Branca 39
F 5075 45bc 60a 54ab 53ab Amarela 77
F 5141 59ab 60a 47ab 55ab Amarela 61
SRT 1140 57ab 59a 5lab 56ab Amarela 50
SRT 1259 41cd 57a 36bc 45¢ Amarela 164
SRT 1333 S4abc 57ab 50ab 54ab Amarela 90
IAC 289-70 58ab 56ab 44ab 53ab Amarela 50
IAC 576-70 29de 57ab 46ab 44c Amarela 95
F Cultivar 7,64%* 10,09** 22,55%% 11,75%* - -
F Cult. x ano - - - 1,62™ - -
C.V. (%) 17,61 10,22 25,61 18,20 - -

** = Significativo a 1%.

(') Médias nas colunas, seguidas por letras distintas, diferem entre si pelo teste de Duncan a 5%.

(2) Médias de duas repetigdes

do experimento de Campinas, ano agricola 1985/86. Método de Liebig (Treadwell, 1934), adaptado por Normanha (1965).

de qualidade culindria que o cultivar local, deve
ser recomendado com restri¢o, isto é, para colheita
em épocas mais favordveis ao cozimento das raizes.

A superioridade do ‘SRT 120-Santa’, no tocante
a qualidade do cozimento, sugere também sua uti-
lizagdo como parental em programas de melhora-
mento genético que visem & incorporacdo de genes,
para essa caracteristica, em clones mais produtivos
e de melhor aspecto das raizes para comercializa¢do
na forma fresca.

4. CONCLUSOES

1. O cultivar de origem local SRT 120-Santa,
apesar de menos produtivo, apresentou a mclhor
qualidade culindria das rafzes. Assim, seu cultivo
pode ser recomendado sem restrigdes.

2.0 ‘IAC 576-70" mostrou-se inferior ao cultivar
local quanto a qualidade culindria; todavia, foi o
mais produtivo e sua utilizagdo pode ser recomen-
dada para colheita em condi¢cdes mais favordveis

ao cozimento das raizes.
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