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tropicais, nos primeiros ciclos de produgao
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Resumo — O objetivo deste trabalho foi caracterizar a maturacao e a qualidade das uvas das cultivares Isabel
Precoce e BRS Cora, enxertadas sobre 'TAC 572, para a determina¢do do ponto de colheita. O experimento
foi realizado no Vale do Submédio Sao Francisco, nos ciclos de producdo de novembro de 2009 a marco de
2010 e de junho a setembro de 2010, em delineamento experimental de blocos ao acaso, com quatro repeticdes
constituidas por cinco cachos. Os cachos foram coletados, periodicamente, a partir do inicio da maturacdo, que
correspondeu, na 'Isabel Precoce', aos 54, 61, 68, 71, 74 e 77 dias ap0s a frutificagdo (DAF), no primeiro ciclo,
e aos 49, 56, 63, 67, 71, 74 e 77 DAF, no segundo. Na 'BRS Cora', os cachos foram coletados aos 61, 68, 71,
74, 77 e 82 DAF, no primeiro ciclo, e aos 53, 60, 65, 70, 74 e 78 DAF, no segundo. As uvas de 'BRS Cora' sdo
mais acidas do que as de 'Isabel Precoce'; porém, apresentam maiores teores de solidos soluveis e de agucares
soltveis. O ponto de colheita da 'Isabel Precoce' ocorreu aos 77 DAF, em ambos os periodos de produgo; na
'BRS Cora', ocorreu aos 82 DAF, no primeiro semestre, e foi antecipado em quatro dias no segundo.

Termos para indexacdo: Vitis labrusca, BRS Cora, Isabel Precoce, ponto de colheita, produgdo de sucos, uvas
para processamento.

Grape maturation and quality for juice production
in tropical conditions in the initial production cycles

Abstract — The objective of this work was to characterize the maturation and the grape quality of the cultivars
Isabel Precoce and BRS Cora, grafted onto 'TAC 572' rootstock, in order to determine harvest time. The
experiment was carried out in the Submédio Sdo Francisco river basin, Brazil, during the production cycles
from November 2009 to March 2010 and from June to September 2010, in a randomized complete block design,
with four replicates constituted by five bunches. The bunches were periodically collected from the beginning
of the maturation, which for 'Isabel Precoce' grapes corresponded to 54, 61, 68, 71, 74, and 77 days after fruit
set (DAF), in the first cycle, and to 49, 56, 63, 67, 71, 74, and 77 DAF, in the second one. For 'BRS Cora',
the bunches were collected at 61, 68, 71, 74, 77, and 82 DAF, in the first cycle, and at 53, 60, 65, 70, 74, and
78 DAF, in the second cycle. The 'BRS Cora' grapes are more acid than the 'Isabel Precoce' ones; however,
they show the highest contents of soluble solids and soluble sugar. The harvest time for 'Isabel Precoce' grapes
occurred at 77 DAF in both productive periods; for 'BRS Cora' grapes, it occurred at 82 DAF, in the first
semester, and it was anticipated by four days in the second one.

Index terms: Vitis labrusca, BRS Cora, Isabel Precoce, harvest time, juice production, processing grapes.

Introducio

A area colhida de uva no Brasil, em 2010, foi
de 79.970 ha, dos quais 59.732 ha estdo na Regido
Sul e 9.969 ha na Regido Nordeste (Levantamento
sistematico da produgdo agricola, 2011). O Rio
Grande do Sul destaca-se como o maior produtor
brasileiro, pois explora, principalmente, cultivares
destinadas a elaboracdo de vinhos e de sucos, por
meio de praticas apropriadas ao cultivo em condigdes
de clima temperado. Na Regido Nordeste, em razdo

das condigdes ambientais, com altas temperaturas na
maior parte do ano, desenvolve-se uma viticultura
diferenciada, para produ¢do de uvas de mesa
(Camargo et al., 2008). No entanto, a relevancia
dessa regido para viticultura da-se, principalmente,
pelo direcionamento da producdo para o mercado
externo, ja que ela responde pela quase totalidade do
volume de uva exportado pelo pais que, segundo o
Instituto Brasileiro de Frutas (2011), alcangou 60.805
toneladas e rendeu cerca de 136 milhoes de dodlares,
em 2010.
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No Vale do Submédio do Sao Francisco, o cultivo
de uvas de mesa comeca a dar seus primeiros sinais
de saturacdo, principalmente em tempos de cambio
desfavoravel as vendas no exterior. Com a menor
lucratividade, a agroindustria passa a ser uma
possibilidade de agregar valor a um produto mais
barato, como ¢ a uva que se destina a elaboragao de
suco. Sua producdo dispensa algumas praticas mais
tecnificadas de manejo cultural, o que reduz os custos
e demanda menor investimento (Giovannini, 2005).
Assim, a regido procura ampliar sua base viticola,
despontando na producdo de uvas destinadas a
elaboragdo de vinhos finos e, ultimamente, de uvas para
suco. Neste segmento, as poucas areas sdo implantadas
principalmente com a cultivar Isabel Precoce, que tem
resultado em produtos de boa qualidade.

Estudos tém sido realizados para caracterizar as
uvas destinadas a elaboragdo de sucos, mesmo em
regides com aptidao produtiva natural, mas com novas
cultivares de maior produtividade e qualidade do suco.
Sato et al. (2008), em estudo na Regido Norte do Parana
para avalia¢do de caracteristicas fisico-quimicas e de
producdo com cultivares de videira enxertadas sobre
diferentes porta-enxertos, observaram que a cultivar
Isabel destacou-se pelo alto teor de so6lidos soluveis
e melhor desempenho para a caracteristicas fisicas e
produtivas.

Na Regido Norte Fluminense, no Estado do Rio de
Janeiro, estudos sobre a caracterizacao fenologica das
cultivares de videira Isabel, Romana, Kyoho, Moscatel
de Hamburgo, Roberta e Nidgara Rosada indicaram
a primeira como a mais tardia, com ciclo médio de
124 dias (Silva et al., 2008). Segundo Orlando et al.
(2008), na regido de Jundiai, SP, a cultivar Syrah, sobre
os porta-enxertos IAC 572 e IAC 571-6, apresentaram
alto potencial para cultivo. Para as condigdes do
Municipio de Caldas, no Estado de Minas Gerais, as
cultivares Nidgara Rosada e Folha de Figo apresentaram
elevada produgdo sobre 'TAC 572, porém com prejuizo
para a qualidade das bagas, que se caracterizaram
pela maior acidez titulavel e pelos menores teores de
antocianinas ¢ de compostos fendlicos (Mota et al.,
2009).

Para as condigdes do Semiarido, no entanto, ainda
ha a necessidade de estudos que fornecam informagdes
sobre técnicas de manejo, cultivares adaptadas ao clima
quente e qualidade das uvas produzidas — a semelhanca
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das primeiras iniciativas de avaliagdo de cultivares
para elaborag@o de vinhos.

O objetivo deste estudo foi caracterizar a maturacao
e a qualidade das uvas das cultivares Isabel Precoce
e BRS Cora, enxertadas sobre 'TAC 572', para a
determinagdo do ponto de colheita.

Material e Métodos

A area foi instalada no Campo Experimental de
Bebedouro, da Embrapa Semiarido (09°09'S, 40°22'W),
no Municipio de Petrolina, PE, em 26 de fevereiro
de 2007. As uvas das cultivares Isabel Precoce e
BRS Cora foram conduzidas em sistema de latada,
em espagcamento 4x2 m, com seis plantas por parcela,
sobre o porta-enxerto 'TAC 572' e sob irrigacdo por
microaspersao.

Foramavaliados dois ciclos de producdo, que tiveram
inicio a partir da segunda e terceira podas de produgao,
realizadas em 25 de novembro de 2009 e 11 de junho
de 2010, respectivamente. A frutificagdo ocorreu em
17 de dezembro de 2009, no primeiro ciclo, e 12 de
julho de 2010, no segundo. Do inicio da maturagdo —
reconhecida pela mudanga de cor das bagas e inicio
de amaciamento da polpa — até a colheita para a
elaboracgdo dos sucos, foram coletados cinco cachos de
uvas de cada cultivar por parcela. Para '[sabel Precoce',
as coletas foram aos 54, 61, 68, 71, 74 ¢ 77 dias apds
a frutificagdo (DAF), no primeiro ciclo avaliado, ¢ aos
49, 56, 63, 67,71, 74 ¢ 77 DAF, no segundo ciclo. Para
'BRS Cora', os cachos foram coletados aos 61, 68, 71,
74, 77 e 82 DAF, no primeiro ciclo, e aos 53, 60, 65,
70, 74 e 78 DAF, no segundo ciclo.

Os dados meteorologicos no local do estudo, no
periodo correspondente aos dois ciclos de avaliagdo,
estao apresentados na Tabela 1. O Campo Experimental
de Bebedouro, em 2010, apresentou temperatura média
anual de 26,3°C, umidade relativa do ar em torno de
71% e precipitagdo de 549,2 mm (médias anuais da
estagdo agrometeoroldgica de Bebedouro, 2012).

Os cachos colhidos foram avaliados no Laboratério
de Fisiologia Pos-Colheita da Embrapa Semiarido,
quanto aos atributos fisicos, fisico-quimicos e quimicos
relativos a qualidade da uva. As variaveis analisadas
foram: massa de matéria fresca do cacho, cor da casca,
resisténcia da baga a compressdo, acidez titulavel,
solidos solaveis e agticares soluveis totais.
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A massa de matéria fresca do cacho (g) foi
determinada por meio do valor médio da pesagem de
cinco cachos recém-colhidos, em balanga semianalitica
modelo VI 2400, (Acculab, Florida, EUA). A cor
da casca foi avaliada por meio de reflectometro
digital Colortec PCM, (Accuracy Microsensors INC.,
Pittsford, NY, EUA), com leitura direta ¢ unica, na
regido equatorial, em 30 bagas representativas, colhidas
uniformemente das regides superior, mediana e inferior
dos cinco cachos que compunham a amostra, segundo
os atributos de luminosidade (L), a* e b*. Estes atributos
representam uma escala de componentes da cor, em
que os pontos estdo em um espago tridimensional, de
forma que, em conjunto, correspondem as cores como
sao vistas pelo olho humano. Este espago ¢ representado
pelos eixos de L (cujos valores variam de 100, que
representa a cor branca, a 0, que corresponde a cor preta),
e pelas coordenadas cromaticas a* (valores positivos
representam a cor vermelha, ¢ os negativos a cor verde)
e b* (valores positivos representam a cor amarela, e os
negativos a cor azul) (Miguel et al., 2009).

Na determinacao da resisténcia da baga a compressao,
utilizou-se texturometro digital Extralab TA.XT.Plus
(Stable Micro Systems, Surrey, Reino Unido), dotado
de placa de pressao P/75, pelo qual se mediu a forca
necessaria, em g, para promover compressao de 20%
do volume da baga (Steffens et al., 2009). A pressao foi
exercida sobre a baga disposta longitudinalmente. Para
as leituras, foram usadas 20 bagas por parcela, separadas
uniformemente dos cinco cachos que compunham a
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unidade experimental, por meio de corte na regido acima
do pedicelo.

A acidez titulavel (g de acido tartarico por 100 mL) foi
determinada por titulagdo com solu¢do de NaOH 0,1 N
(AOAC International, 1992). O teor de so6lidos soluveis
(°Brix) foi obtido por leitura direta do suco extraido da
polpa, em refratometro digital Abbe Marck II (Reichert
Jung, Depew, NY, EUA) (AOAC International, 1992).
Os teores de agucares soluveis totais (g por 100 g) foram
dosados com o reagente antrona, com leitura realizada
em espectrofotometro UV-Vis 482 (Femto, Sao Paulo,
SP, Brasil) a 620 nm (Yemn & Willis, 1954).

O experimento foi realizado em delineamento
experimental de blocos ao acaso, com quatro repeticoes,
constituidas por cinco cachos, coletados periodicamente
de cinco plantas de cada parcela no campo. Em razao
das diferencas entre as duas cultivares, em relacdo ao
inicio e a dura¢do da matura¢do, os dados das uvas
'Isabel Precoce' e 'BRS Cora' foram submetidos a
analise estatistica separadamente. Da mesma forma, os
dados relativos a cada uma das safras também foram
submetidos a analises estatisticas independentes.

No estudo, os tratamentos corresponderam a idade das
bagas ou ao niimero de dias apds a frutificagdo (DAF),
em cada ciclo e para cada cultivar.

Os dados foram submetidos a andlise de variancia
e, quando significativos, foram submetidos a analise
de regressao por meio do programa Sisvar versao 4.3.
Para a analise de regressdo, foram admitidas equagdes
polinomiais de até 3° grau e com coeficientes de
determinagao superiores a 70%.

Tabela 1. Dados meteoroldgicos mensais do Campo Experimental de Bebedouro, da Embrapa Semiarido, referentes aos dois
ciclos produtivos avaliados, desde a poda até a colheita das videiras 'Isabel Precoce' ¢ 'BRS Cora'.

Periodo Temperatura (°C) Umidade Insolacao Radiagao Evaporagao Precipitacdo
Média Maxima Minima relativa (%) (h) (Ly dia™) (mm)
Primeiro ciclo
25a30/11/2009 274 34,8 22,0 55 9,7 496,4 9,0 0,0
Dezembro/2009 274 33,7 23,0 60 5,4 4476 7.3 49,0
Janeiro/2010 27,1 33,8 22,4 61 6,9 360,5 7,8 8,9
Fevereiro/2010 28,1 34,8 23,5 59 59 350,9 8,9 77,5
01 a 09/03/2010 28,0 35,0 24,2 70 6,2 343,1 72 2,6
Média 27,6 34,4 23,0 61 6,8 399,7 8,0 27,6
Segundo ciclo
11 a 30/06/2010 24,1 29,7 19,5 65 3,5 2574 5.4 0,1
Julho/2010 23,7 29,7 19,0 66 4,7 287,6 5,6 12,0
Agosto/2010 244 311 18,9 56 7,6 3339 8,0 0,0
01 a28/09/2010 25,7 32,0 20,4 52 7,0 307,5 8,8 0,1
Média 24,5 30,6 19,4 60 5,7 296,6 7,0 3,1

Fonte: Médias anuais da estagdo agrometeorologica de Bebedouro (2010), Petrolina, PE.
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Resultados e Discussao

Houve efeito significativo da variavel nimero de dias
apos a frutificacdo, sobre a cor da baga (atributos L, a* e
b*) e sobre sua resisténcia a compressao, analisadas em
cada cultivar nas duas safras. Quanto a massa de matéria
fresca, os cachos de 'Isabel Precoce', produzidos no
segundo semestre de 2010, ndo apresentaram variagao
significativa ao longo da maturagdo, diferentemente
das uvas dessa cultivar no primeiro ciclo de producao
de 2010 e da cultivar BRS Cora.

No primeiro ciclo de 2010, houve aumento da
massa de matéria fresca do cacho da cultivar Isabel
Precoce, de 130,75 g no inicio da maturagao (54 DAF)
a 151,45 g na ultima avalia¢do (77 DAF) (Figura 1).
Nao houve efeito significativo da idade da baga, por
ocasido das coletas durante a maturagao, sobre a massa
de matéria fresca dos cachos dessa cultivar no segundo
ciclo de 2010.

Para 'BRS Cora', no primeiro ciclo de 2010,
observou-se tendéncia de incremento na massa de
matéria fresca do cacho, ainda que tenham ocorrido
variagdes nas respostas entre as amostras avaliadas em
cada data (Figura 1). Este comportamento pode ter sido
decorrente de aspectos relacionados a amostragem,
em cada coleta de cachos para avaliacdo, uma vez
que o cacho ja atingira tamanho consideravel (em
torno de 120 g), no inicio da maturagdo. Segundo
Camargo & Maia (2004), o cacho dessa cultivar pesa
em torno de 150 g, ¢ cilindro-conico, alado, solto
e com pedunculo médio. Por ocasido da colheita no
primeiro ciclo de produgdo, os cachos da cultivar
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BRS Cora, atingiram massa de matéria fresca média
de cerca de 126 g. Porém, no segundo ciclo de 2010,
a massa dos cachos dessa cultivar, que foi de 104,91 g
aos 53 DAF, diminuiu para 97,28 ¢ 75,52 g, aos 74 ¢
78 DAF, respectivamente (Figura 1). As causas podem
estar associadas ao estresse hidrico praticado nessa
fase. Esse estresse visa concentrar os agucares € outros
compostos que favorecem a elaboragdo de sucos de
melhor qualidade; porém, neste estudo, promoveu
sinais visiveis de murcha nas bagas.

Os resultados concordam com informagdes obtidas
da literatura. No estudo realizado por Sato et al.
(2008), na regido Norte do Parand, a massa dos cachos
da uva ‘Isabel’ foi de 125,1 g, tendo-se destacado
como superior a de outras cultivares para elaboracao
de suco, como a BRS Rubea, cuja massa foi de
apenas 83,1 g. Sobre o porta-enxerto 'TAC-572', a uva
'Isabel', cultivada na mesma regido, apresentou massa
dos cachos de 155,0 g (Sato et al., 2009). Os autores
ressaltaram a versatilidade desse porta-enxerto, que
adapta-se a regides de clima temperado e tropical.

Quanto a resisténcia da baga a compressdo, os
valores foram elevados no inicio da matura¢do ¢
diminuiram progressivamente até a estabilizacdo nas
ultimas avalia¢des (Figura 1). Isso pode ser observado
em ambas as cultivares estudadas, principalmente
no primeiro ciclo produtivo de 2010. Os valores
mensurados nas bagas das uvas 'BRS Cora', produzidas
no segundo ciclo, apresentaram resposta irregular,
tendo-se observado, apos diminuicdo na segunda
data de avaliagdo, aumento na resisténcia da baga a
compressdo, provavelmente em virtude da murcha
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——— BRS Cora 1° ciclo (y,)

Isabel Precoce 1° ciclo (y,)

— Isabel Precoce 1° ciclo (y,)
—B- BRS Cora 2° ciclo (y,)

Figura 1. Massa de matéria fresca do cacho (A) e resisténcia da baga a compressao (B), nas uvas 'Isabel Precoce' ¢ 'BRS
Cora', avaliadas durante a maturac¢ao dos frutos, em dois ciclos de produgao sucessivos no ano de 2010.
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observada ao final da maturagdo. A murcha, segundo
Cia et al. (2010), torna a baga mais elastica e, em
consequéncia, impde maior resisténcia a perfuragao,
da mesma forma que retarda o retorno do tecido ao
formato normal apos sofrer uma deformagao.

A importancia de se conhecer a resisténcia da baga
a compressao esta associada a facilidade de execugao
da etapa de esmagamento, que constitui a primeira
separacdo entre o suco ¢ as partes solidas (casca e
semente) durante o processamento (Soares et al.,
2008; Manfroi, 2009). A menor resisténcia da baga ¢
indicativa de amaciamento dos tecidos da polpa que,
por conseguinte, desprendem-se mais facilmente do
pedicelo. Essa condi¢do permite maior rendimento na
operagao do desengace, que antecede a maceragao.

Ao final da maturagdo, as bagas de 'Isabel Precoce'
apresentaram resisténcia a compressao de 220,73
e 482,31 g, para o primeiro ¢ o segundo ciclo,
respectivamente. Na 'BRS Cora', os valores foram,
na mesma ordem, de 236,98 e 518,59 g (Figura 1).
Por se tratar de uvas para processamento, os valores
sao considerados adequados e, caracteristicamente, sao
inferiores aos observados em uvas para consumo da
fruta fresca (Miguel et al., 2009; Mascarenhas et al.,
2010), nas quais a logistica de comercializacdo e as
exigéncias de mercado requerem maior firmeza das
bagas.

Por sua vez, as diferencas observadas para resisténcia
da baga a compressdo, entre os ciclos avaliados
(Figura 1), podem estar relacionadas a maior atividade
metabolica sob temperaturas mais elevadas (Lima &
Choudhury, 2007). Sugere-se que as diferencas de
cerca de 4,0°C na temperatura do ar, 1 h de insolagao,
associada a maior amplitude entre os valores, e de
100 ly dia' de radiacdo entre os ciclos (Tabela 1)
estimulam os processos fisiologicos que promovem o
amaciamento dos tecidos, em especial a degradagao de
compostos da parede celular por acdo enzimatica.

A cor ¢ um componente de qualidade importante,
tanto para produtos in natura quanto para processados.
No caso de uvas destinadas a elaboragdo de suco, a
cor das bagas influencia de maneira determinante o
produto final, que apresenta caracteristicas distintas
quanto a uniformidade e a intensidade de cor, conforme
a cultivar, as condi¢gdes ambientais dominantes durante
o ciclo produtivo e as praticas adotadas no manejo da
cultura (Guerra, 2003).

Para a luminosidade da casca, quanto mais proximo
de 100 forem os valores, maior sera a reflexdo difusa.
Na avaliagdo das uvas cultivadas no primeiro semestre
de 2010, a 'Isabel Precoce' apresentou maior brilho no
momento da colheita que a BRS Cora, com valores
de 38,41 e 37,79, respectivamente (Figura 2). As uvas
cultivadas no segundo semestre desse mesmo ano
apresentaram, na colheita, valores de L da cascade 23,76
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Dias apos a frutificagio
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[0 BRS Isabel Precoce 2° ciclo (y,)

-~ BRS Cora 1° ciclo (y;)
-~ BRS Cora 2° ciclo (y,)

Figura 2. Cor da casca, definida pelos atributos luminosidade
(A), a* (B) e b* (C), em uvas 'Isabel Precoce' e 'BRS Cora',
avaliadas durante a maturacao dos frutos, em dois ciclos de
produgdo sucessivos no ano de 2010.
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e 24,98, respectivamente. Menores valores de L podem
ser decorrentes de maior quantidade de cera epicuticular
(pruina) sobre as bagas, em resposta, provavelmente, a
menor temperatura durante o segundo ciclo produtivo.
A importancia do valor L da casca ¢ maior para cultivares
destinadas ao consumo da fruta fresca, em virtude
da valorizacdo da aparéncia que atrai o consumidor.
Porém, este ndo é o caso das uvas destinadas apenas
ao processamento, cuja casca se torna residuo. Nestas,
outros componentes da cor t€m importancia. Além disso,
para uvas como 'Isabel Precoce', que também sdo usadas
frescas, o conjunto das varidveis deve ser observado.

Ao contrario da resposta observada para L, os
valores para a* foram mais elevados nas bagas dos
cachos colhidos no segundo ciclo de producao de 2010
(Figura 2). Assim, essas bagas apresentaram coloragao
vermelha mais intensa. Isso, provavelmente, resultou da
menor insolagdo (h) no segundo semestre de 2010, ou
das altas temperaturas maximas registradas no primeiro
ciclo de 2010 (Tabela 1), pois estas caracteristicas
influenciam a sintese de antocianinas e a degradagdo
da clorofila. Segundo Lima & Choudhury (2007),
a intensidade da coloragdo depende inicialmente de
caracteristicas varietais, mas ¢ influenciada por fatores
ambientais como luminosidade, que estimula a sintese
de antocianinas, e temperaturas elevadas, que inibem a
formacao da cor.

Para o atributo b*, os valores observados estiveram no
eixo positivo, o que indica a presenca, ainda que discreta,
de pigmentos amarelos e a auséncia de pigmentagdo
azul (Figura 2). Nesse caso, como no atributo a*, o
componente com mais influéncia nos resultados foi
a safra (periodo do ano). E provavel que as maiores
temperaturas no primeiro ciclo tenham estimulado a
degradacao de clorofila na casca e exposto os pigmentos
amarelos. A sintese desses pigmentos também pode ter
sido favorecida, em paralelo a degradagao de clorofila.

Os atributos a* e b* sdo importantes para as uvas
destinadas a elaboracdo de suco, pois a cor das bagas
contribui preponderantemente para a coloragao final do
produto. As cultivares de uva com coloragao vermelha
mais intensa, com maiores valores de a*, apresentam
correlagdo positiva com o contetido de antocianinas
e, consequentemente, com o de polifendis totais dos
sucos elaborados (Celotti & De Prati, 2005).

Para as variaveis acidez titulavel (AT), teor de solidos
soluveis (SS) e teor de aglicares soluveis totais (AST),
foram observadas diferencas significativas da idade
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das bagas nas cultivares Isabel Precoce ¢ BRS Cora,
nas duas safras de producdo de 2010.

As uvas apresentam decréscimo caracteristico na AT
durante a maturagdo. No presente estudo, essa resposta
foi confirmada, ¢ as uvas da cultivar BRS Cora
mostraram-se mais acidas do que as da Isabel Precoce,
em ambos os ciclos de produgdo (Figura 3). Segundo
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R’ = 0,9946%*
. y, = 0,006x" - 0,9159x + 36,036
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Figura 3. Acidez titulavel (A), teor de solidos soluveis (B)
e agucares soluveis totais (C) de uvas 'Isabel Precoce' e
'BRS Cora', avaliadas durante a matura¢dao dos frutos, em
dois ciclos de produgao sucessivos no ano de 2010.
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Guerra (2003), as uvas destinadas a elaboragdo de
suco devem apresentar AT entre 0,5 ¢ 0,9 g de acido
tartarico por 100 mL, para que o produto final seja de
boa qualidade.

No caso da uva 'Isabel Precoce’, independentemente
do periodo de producgdo, aos 77 DAF, a AT atingiu
valores proximos a 0,6 g de acido tartarico por
100 mL. A variavel AT das uvas da cultivar BRS Cora,
no momento da colheita, foi de 0,8 g de acido tartarico
por 100 mL, no primeiro ciclo de 2010, e de 1,23 g
de acido tartarico por 100 mL, no segundo. Entretanto,
salienta-se que, no segundo semestre de 2010, aos
74 DAF, a AT diminuiu a 0,82 g de acido tartarico
por 100 mL, e houve aumento posterior. Isso pode ter
ocorrido em virtude dos sinais de murcha das bagas,
ja comentado, que teria acarretado maior concentragao
das substancias presentes na polpa.

Pereira et al. (2008) observaram AT de 1,2, 0,9, 1,3,
1,7 € 0,8 g de acido tartarico por 100 mL, na colheita,
das cultivares Folha de Figo, Alwood, Concord,
BRS Riubea e Isabel, respectivamente, produzidas no
sul de Minas Gerais. Também em cultivos no Estado
de Minas Gerais, a AT encontrada por ocasido da
colheita das uvas das cultivares Niagara Rosada, Folha
de Figo, Syrah, Merlot e Moscato Embrapa foi de 0,9,
0,7, 1,1, 1,1 e 1,0 g de acido tartarico por 100 mL,
respectivamente (Abe et al., 2007). Para a cultivar
Patricia, Silva et al. (2008) observaram 0,8 g de acido
tartarico por 100 mL, também no momento da colheita.
Na maioria dessas cultivares, a AT foi superior a faixa
indicada por Guerra (2003) para a elaboragdo de sucos
de qualidade. No presente estudo, a uva 'BRS Cora'
apresentou, na colheita do ciclo de setembro de 2010,
AT acima da faixa recomendada. Porém, nessas
situacdes, deve-se avaliar seu uso em misturas com
outras cultivares, com o fim de equilibrar sucos com
acidez reduzida.

Houve aumento progressivo do teor de SS durante a
maturacao das uvas 'Isabel Precoce' e 'BRS Cora', nos
dois ciclos de producdo (Figura 3). As uvas produzidas
no segundo semestre de 2010 apresentaram maior teor
de SS, tendo-se observado valores de 21,0 °Brix, na
'Isabel Precoce', e de 22,6 °Brix, na 'BRS Cora'. O teor
de SS depende da cultivar, do tamanho da baga, da
produgdo da planta e das condi¢des climaticas. Podem
ocorrer, ainda, variagdes em consequéncia de perda de
agua, que concentra os solutos presentes, ou de aumento
da absorcdo de agua apds chuva ou irrigagdo (Lima

& Choudhury, 2007). No presente estudo, o maior
indice pluvial durante o primeiro ciclo de produgao
pode ter contribuido para que as uvas tivessem menor
teor de SS. A queda no teor de SS também pode ser
atribuida a perda de solutos, decorrente do transporte
destes das bagas para as outras partes da planta, ou de
alta atividade respiratdria e transpiratoria, associada a
temperaturas mais altas. Além disso, a ocorréncia de
murcha nas bagas de 'BRS Cora' colhidas no segundo
semestre pode explicar o incremento final no teor de SS.

Em estudos realizados em condi¢des de temperatura
amena e maior umidade relativa do ar, como no sul de
Minas Gerais e no norte do Parana, Pereira et al. (2008)
e Sato et al. (2008), respectivamente, observaram teores
de SS em torno de 15 °Brix, em diferentes cultivares
de uvas Vitis labrusca, utilizadas para a elaboragdo
de suco. Sob temperaturas altas, como no Vale do
Submédio Sao Francisco, ¢ esperado maior acimulo
de SS nas bagas (Lima & Choudhury, 2007).

Outros autores relataram maior incremento no teor
de SS, que atingiu de 16 a 22 °Brix, em cultivares como
Romana, Nidgara Rosada (Silva et al., 2008) e Corvina
(Versari et al., 2001). Essas variagdes sao justificadas
pela influéncia que as condicdes locais, especialmente
temperatura e insolac@o, e o manejo adotado no cultivo
exercem sobre o metabolismo das uvas, que podem
favorecer ou limitar o potencial genético da cultivar.

Como os agucares soluveis totais (AST) sao os
principais constituintes dos SS, essas variaveis
apresentam respostas correspondentes, com crescente
aumento durante a maturagao (Coombe, 1987). Asuvas
da cultivar Isabel Precoce, aos 77 DAF, alcangaram teor
de AST de 16,8 g por 100 g, no primeiro semestre, ¢ de
20,1 g por 100 g, no segundo (Figura 3). A 'BRS Cora',
no momento da colheita no primeiro ciclo de producao
de 2010, alcangou teor de 19,6 g por 100 g, enquanto
no segundo ciclo alcangou 17,7 g por 100 g.

Em geral, cultivares de V. vinifera destinadas ao
processamento, como Cabernet Sauvignon ¢ Tannat,
possuem maior potencial de produgdo de aglcares
do que as uvas americanas (V. labrusca). Esta
caracteristica, aliada a maior acidez residual, lhes
permite alto potencial para vinificagao (Perez-Magarino
& José, 2004; Gonzalez-Neves et al., 2004; Abe et al.,
2007). Contudo, a melhor qualidade do produto final
depende do equilibrio de um conjunto de compostos
quimicos. A relag@o entre aglicares e acidos organicos
sinaliza esse equilibrio, de forma que autores como
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Ghosh et al. (2008) sugerem a aptidao de cultivares de
uva para consumo da fruta fresca ou em processamento
ou ambos, a partir da associagdo entre valores desses
dois grupos de compostos.

O conhecimento das caracteristicas fisicas,
relacionadas a rendimento, e das quimicas, que definem
o sabor e a adequacao aos mercados de uva fresca ou
processada, para condi¢des particulares de cultivo,
permite destacar atributos que podem ser especificos
de uma regido, em consequéncia de fatores ambientais,
da cultura local associada a atividade produtiva,
da infraestrutura disponivel e da capacidade de
investimento. Este conjunto contribui para a defini¢do
de estratégias comerciais que visem a oferta de um
produto diferenciado.

Conclusoes

1. O ponto ideal de colheita de uvas para elaboracdo
de suco, nas condigdes do Vale do Submédio Sio
Francisco,ocorreaos 77 diasaposoinicioda frutificacdo,
independentemente do periodo de produgdo, para
a cultivar Isabel Precoce; para a BRS Cora, o ponto
ideal ocorre aos 82 dias apods o inicio da frutificagdo,
no primeiro semestre, ¢ ¢ antecipado em quatro dias no
segundo semestre.

2. Ambas as cultivares expressam potencial para
elaboragdo de sucos de qualidade no Vale do Submédio
Sao Francisco.

3. As uvas de 'BRS Cora' sdo as mais resistentes a
compressao, mais acidas e possuem maiores teores de
SS e de AST do que as de 'Isabel Precoce’'.
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