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O livro Enzymes in
Food Technology, editado
pelos Drs. Robert J.
Whitehurst e Barry A.
Law, tem por objetivo
apresentar o estado da arte
da aplicacdo de enzimas
na area de tecnologia de
alimentos e bebidas. Para
18s0, os editores contam
com a colaboracao de
muitos profissionais que
trabalham em empresas e
fornecem enzimas para
uso industrial. O objetivo
proposto € plenamente
atingido através da feliz
escolha dos capitulos. O primeiro apresenta um resumo
sobre topicos importantes a quem pretende utilizar enzimas
no processamento de alimentos, podendo ser destacadas a
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composi¢do e atividade de preparagdes comerciais de
enzimas, bem como a legislacao referente a utilizagao de
enzimas em alimentos. O segundo capitulo apresenta a
melhoria da qualidade de paes e massas com o uso de
enzimas especificas ou de associagdes destas. Dando aten-
¢do as bebidas, os capitulos 3 e 4 indicam as enzimas utili-
zadas nos processos de producao de cervejas e vinhos, res-
pectivamente. O capitulo 5 aborda o uso de enzimas para
obtengdo de derivados do leite. O capitulo 6, dedicado a
modifica¢do enzimatica de alimentos protéicos, da atencao
especial a agdo de proteases, com as mais diversas finalida-
des, desde o amaciamento de carnes até a obtengao de
hidrolisados. Os capitulos 7 e 8 relatam a ag¢@o de enzimas
na extragcdo de sucos de vegetais e frutas e no processa-
mento destes, respectivamente, associando-os a modernas
tecnologias de concentragao de sucos. Também ¢ dedicado
um capitulo a modifica¢do enzimatica de amido, tendo em
vista 0 amplo uso de seus derivados na industria de alimen-
tos. O livro € finalizado com um capitulo voltado a produ-
¢do de enzimas, ndo deixando de abordar a producao de
enzimas por microrganismos geneticamente modificados.
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