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RESUM O - Nestetrabalho foi avaliado o efeito dautilizagdo de trésragdes comerciai sindicadas paraalimentagdo de peixes
carnivoros sobre os rendimentos do processamento e a composicao de filés de surubim (Pseudoplatystoma sp) cultivados em
tanques-rede. Os surubinsforam cultivadosem tanques-rede durante um ano, periodo em que foram alimentados com trésracgdes
contendo 43,5; 42,6 e 42,1% de proteina bruta; 6,3; 8,7 e 4,5% de extrato etéreo e 5.078; 4.931 e 4.994 kcal de energia bruta,
respectivamente, em um delineamento inteiramente casualizado, com trés tratamentos e trés repeti¢des. Em cada tanque, foram
selecionados cinco peixes com pesos entre 1.280 e 1.340 g, que foram insensibilizados e sacrificados para determinacéo dos
rendimentos de carcagcacom e sem pele, cabega, filétotal, lateral eabdominal, figado, pele e esquel eto. Amostrasdefiléslaterais
e abdominais foram tomadas para analises bromatol 6gicas. Foram avaliados 22 fémeas e 23 machos, no entanto, ndo foi
observada diferenca entre os sexos quanto aos principais rendimentos de processamento. Os rendimentos de filé abdominal
e de residuos com e sem pele diferiram entre as ragdes. A composicgao bromatol 6gica dos filés (lateral e abdominal) ndo foi
influenciada pelas rag6es e ndo diferiu entre os cortes. A utilizagcdo de ragdes comerciais no cultivo ndo acarretou mudangas
na quantidade e na qualidade dos principais cortes do surubim.
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Processing yield and chemical composition of fillets of surubim reared in
net cages

ABSTRACT - The objective of this work was to evaluate the effect of three commercial feeds recommended for
carnivorous fish on processing yield and fillet composition of surubim (Pseudoplatystoma sp) raised in net cages. The
surubim fishes were raised in net cages during one year, when were fed three dietswith 43.5, 42.6, and 42.1% crude protein;
6.3, 8.7, and 4.5% ether extract and 5,078, 4,931, and 4,994 kcal of gross energy, respectively. Fishes were allotted to
a completely randomized design, with three treatments and three replicates. Five surubim fishes weighing from 1280 to
13409 were selected from each cage and unsensibilized and slaughtered for posterior determination of the processing yields
of carcass with and without skin, head, total fillet, lateral and abdominal fillets, liver, skin and skeleton. Samples of | ateral
and abdominal fillets were colleted to determine their chemical analyses. No differences were observed between sexes for
the principal processing yields, in atotal of 22 females and 23 males. There was difference in the abdominal fillet and of
the residues with and without skin among diets. There was difference in the abdominal fillet and of the residues with and
without skin among diets. The use of different commercial diets during the raising period did not affect the amount and
quality of principal edible cuts of surubim fish.
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Introducéo

A busca por produtos de facil preparo, higienicamente
corretos e nutricional mente adequados (Oetterer, 2002) tem
sido crescente entre consumidores, 0 que tem contribuido
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parao desenvol vimento do consumo de pescado no Brasil e
possibilitado o crescimento da piscicultura no Pais, uma
atividade quetem se adequado as necessi dades de mercado
com alternativas para 0 processamento de peixes visando
agregacao de valor aos produtos comercializados.
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Segundo Lanari et al. (1999), futuramente a produgéo
aqliicolaseravoltadaprincipal menteaosprodutosproces-
sados. Assim, o conhecimento do rendimento de carcagae
das proporc¢des de filé e demais subprodutos de peixes
permitiraqueaindistriaprocessadorafacaexploracdo mais
eficiente desses recursos.

O rendimento de partes comestiveistem setornado um
dos critérios para a escolha dos peixes cultivados. Sao
procuradas espécies com altos rendimentos da porgdo
comestivel. De acordo com Contreras-Guzman (1994), o
rendimento médio de carcaga de peixes comerciais de agua
doce e salgada é de 62,6%, enquanto em algumas espécies
de &gua doce a porgdo comestivel pode representar até
75,3% do peso corporal (Bressan, 1999).

Peixes do género Pseudoplatystoma, conhecidos
como pintado, cacharaou simplesmente surubim, séo apre-
ciadospelaausénciade espinhasem seusfilésepelacarne
considerada de excelente qualidade, com coloragéo clarae
texturafirme(Tavares, 1997). Deacordo com Kubitza(1998),
aexpansao do consumo de surubins torna esta espécie de
grande interesse comercial, 0 que contribui para o desen-
volvimento desuaprodugdo em cativeiro. Segundo Ribeiro
& Miranda(1997), orendimento médio decarcagadesurubins
(P. coruscang provenientes de pesca € de 71,33%, 0 que
caracteriza essa espécie como de grande potencial paraa
pisciculturabrasileira. Ascaracteristicasderendimento de
carcacaedefilétém contribuido parao cultivo de surubins
em diversos sistemas de produc¢do aquicola, inclusive em
tanques-rede.

Independentementedaespécieedaformadecultivo, o
principal interesse do aqicultor aindaestarel acionado ao
peso do peixe a ser entregue aindustria e a quantidade de
carne que seradisponibilizada ao final do processamento.

As caracteristicas de composi¢éo quimicada carne de
peixes ainda ndo sdo de grande interesse, no entanto,
segundo Santos et al. (2001), a obtencéo desses dados é
importante nos processos de conservacao e elaboracdo do
produto.

A composicéo quimica da carne de um peixe depende
de fatores bi6ticos e abiéticos relacionados a espécie e
ao cultivo, que influenciam as caracteristicas fisicas e
organol épticas e o tempo de prateleira do peixe e de seus
derivados.

Entre esses fatores, a ragcdo é muito importante, pois,
qguando formulada adequadamente, permite maior efici-
éncia no uso de seus nutrientes tornando a composi ¢cao
guimicado corpo edacarne de peixesmaisapropriadapara
conservacao e para 0 consumo humano.

Este trabalho foi realizado visando a avaliagdo dos
efeitosdousodetrésracBescomerciai ssobreosrendimentos

eacomposi ¢cao dosfilésde surubins(Pseudopl atystomasp)
cultivados em tanques-rede.

M aterial e M étodos

Um cultivo experimental do surubim (Pseudoplatystoma
sp) emtanques-redefoi realizado durante um ano. Durante
este cultivo, os peixes foram alimentados com trés racdes
comerciaisrecomendadasparapeixescarnivoros (Tabelal).
Foram utilizados novetanques-rede, cadaum com dimensfes
de3x 3 x1,5m (largura, comprimento e altura), totalizando
um volume de 13,5 n® e volume (til de 10,8 n¥.

Em cada um dos tanques, foram introduzidos inicial-
mente 231 peixescompeso médioinicial de175g. Cadauma
das racdes foi fornecida aos peixes mantidos em trés
tanques-redes, que corresponderam a trés tratamentos
(ragBes), cada um com trés repetic¢des (tanques-rede).

Aofinal do cultivo, todos os peixes foram submetidos
ajejum de 48 horas para esvaziamento do sistema gastro-
intestinal. Posteriormente, todos os peixes contidos nos
tanques foram submetidos a biometria, efetuando-se as
medidas de peso e comprimento. Em cada tanque, foram
coletados cinco peixes com pesos entre 1.280 e 1.340 g,
totalizando 45 surubins (Pseudoplatystoma sp), portanto,
15 peixes de cada tratamento.

Ap0s a separacgao, os peixes foram sacrificados pelo
corte da medula espinhal e, em seguida, lavados. Entéo,
iniciou-seaevisceragdo usando-sefaca, tesouraetorqués,
sempre por uma Unica pessoa, com a finalidade de se
evitaremdiferengasindividuai snosrendimentosdecortes.
Os rendimentos avaliados foram: rendimento de cabeca
(RC) = (peso da cabeca/ peso total do peixe) x 100; rendi-
mento de carcaca (RCA1) = (peso de todo o corpo sem
viscerasenadadeiras/ pesototal do peixe) x 100; rendimento
decarcacasem peleRCA2—(rendimentodecarcaca(RCA1)
com exclusdo dapele/ pesototal do peixe) x 100; rendimento
dofilélateral RFL — (rendimento dos doisfiléslocalizados
naregiaolateral docorpodopeixe, livredecouro/pesototal
do peixe) x 100; rendimento do filé abdominal RFA — (rendi-
mento dos doisfiléslocalizados naregiao abdominal junto

Tabela 1 - Composicdo das ragBes comerciais utilizadas no
experimento

Iltem Racéo

1 2 3
Proteina bruta (%) 43,5 42,6 42,1
Extrato etéreo (%) 6,3 8,7 4,5
Cinzas (%) 8,2 9,6 11,7

Energia bruta (kcal) 5.079,7 4.930,6 4.994,3
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a base da nadadeira peitoral / peso total do peixe) x 100;
rendimento do filé total RFT - a soma dos rendimentos de
filélateral RFL efiléabdominal RFA; rendimento de figado
RF—(pesodofigado/ pesototal do peixe) x 100; rendimento
deresiduo RES1 — (peso de todo material excluido durante
0 processamento, entre ele, visceras, nadadeiras, pele,
sangue e agua/ peso total do peixe) x 100; rendimento de
residuo sem pele RES2 — (rendimento de residuo 1 (RES1)
comexclusdo dapele/ pesototal do peixe) x 100; rendimento
de pele RP — (peso da pele/ peso total do peixe) x 100;
rendimento deesquel eto RESQ —(peso do esquel eto/ peso
total do peixe) x 100.

Foram extraidas apenas as extremi dades das nadadeiras
parapermitir o melhor aproveitamento daparte posterior ao
pedunculo caudal, assim como sugerido por Ribeiro &
Miranda (1997). Paraobtencdo dosfiléslaterais, retirou-se
apele dos peixes e efetuou-se um corte do muascul o dorso-
lateral no sentido longitudinal, ao longo de toda a coluna
vertebral daporcéocranial atéofinal do pedinculocaudal,
realizado do sentido do dorso em direcdo ao ventre do
animal. Os filés abdominais foram seccionados da regiéo
junto abase dasnadadeiraspeitoraisemdirecdo abasedas
costelas.

Paraasandliseslaboratoriai s de composi¢do quimica,
foram coletados trés filés laterais e trés abdominais de
peixes pertencentes a cada repeti¢éo. Cada conjunto de
filés laterais e abdominais foi acondicionado em sacos
plasticos separados e submetido a um processo de con-
gelamento répido e permaneceram dessaformaaté o momento
dasandlises. Paraasandliseslaboratoriais, realizou-seum
processo de descongelamento lento dos conjuntos e,
posteriormente, ef etuaram-se cortestransversai svisando
aformacdo de amostras de peso comum, as quais foram
processadas em liquidificador. Depois desse procedimento,
todasasamostrasforam pesadas e submeti dasaum processo
de pré-desengorduramento em éter de petréleo, noqual
toda a gordura retirada foi posteriormente somada aos
valores obtidos ao final da extracdo do extrato etéreo.Em
seguida, o material foi secoem estufaa80°C por 24 horas
para determinacao dos teores de matéria seca, proteina
bruta (método Kjeldahl com o fator de conversé denitro-
génio paraproteinade6,25), extrato etéreo (método Soxhl et)
e cinzas (em mufla a 120°C) de acordo com Silva (1990).

Verificou-se a consisténcia dos dados e realizou-se a
andlise preliminar dos efeitos do fator tratamento sobre as
caracteristicasconsideradasno estudo. Osrendimentosdo
processamento foramverificadosdeacordo comomodelo
inteiramente casualizado com trés tratamentos (ragdes) e
trésrepeticdes (tanques).Foram obtidastambém ascore-

lacBes simples com nivel de significancia de 5% entre as
caracteristicasderendimento do processamento estudadas,
juntamente com o comprimento e o peso total. A composi-
¢ao dos filés dos peixes foi avaliada segundo o esquema
fatorial 3x 2, comtréstratamentos(ragdes), emfuncaodos
doiscortes (lateral eabdominal), utilizando-se anélisede
varianciaseguidadaaplicacdo deteste de Tukey (P<0,05)
entre os tratamentos e interagdo, quando necess&io.

Resultados e Discussao

A determinac&o dos rendimentos de filé lateral e filé
abdominal, carcaca sem pele, figado, esqueleto e pele do
surubim Pseudoplatystoma sp. foi proposta visando a
possivel identificacdo de diferengas, tanto na composic¢éo
quimica quanto na distribuicdo dos cortes realizados.
Essas diferencas podem em algum momento contribuir
para a agregagao de valor ao surubim, além de servirem
como possiveis parametros da eficiénciada producgédo e do
processamento desses peixes.

Os dados obtidos foram provenientes de 22 fémeas e
23 machos de surubim. Os peixes amostrados neste expe-
rimento tinham peso médio de 1.367 + 59,74 g e apresen-
tavam gbnadas em estadio de desenvolvimento ainda
inicial, as quais corresponderam a 0,53 + 0,32% do peso
dospeixes. Osindicesgonadassomati cos, tanto de machos
como de fémeas, ndo diferiram estatisticamente entre os
tratamentos utilizados.

Apenas os rendimentos de cabeca (RC) e de figado
(RF) foram estatisticamente diferentes entre os sexos. As
fémeasapresentaram mai or rendi mento de cabega, enquanto
0s machos apresentaram maior rendimento de figado
(Tabela 2). Esses dados comprovam que 0s principais
rendimentos de processamento de surubins nestafase de
crescimento apresentam valores semelhantes em ambos
os sexos, diferentemente do que ocorre com as trairas,
Hoplias malabaricus (Santos et al., 2000), nas quais 0
rendimento de filé é maior nos machos.

Osval oresmédiosdosrendimentosdecabeca(RC) ede
filétotal (RFT) obtidosnestetrabalhoforam 17,07 e47,79%,
respectivamente, similares aos obtidos por Ribeiro &
Miranda (1997). A modificagdo sugerida por estes autores,
ou seja, aretirada apenas das extremidades da nadadeira
caudal mantendo a maior por¢do do pedinculo caudal,
possibilitou o aumento dos valores de RCA1, os quais
atingiram 73,31% eacarretaram adiminuicdo dosvaloresde
RES1, chegando a18,31%, o queevidenciaqueaestratégia
proposta é vantajosa, pois garante maior ganho de peso
para a carcacga e areducao da producéo de residuos.
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Com aretiradadapele, o rendimento médio de carcaca
foi de 66,98%. Esses valores estdo de acordo com o0s
descritos por Bressan (1999) como rendimentos da porgéo
comestivel de algumas espécies de agua doce e sdo supe-
rioresaosobtidospor Carneiroet al. (2004) no processamento
do jundid, Rhamdia quelen, de 60,31% de rendimento
médio da carcaga eviscerada e sem cabega.

A carcaca sem pele pode contribuir para o estabeleci-
mento de um parametro para avaliagdo da qualidade do
processamento de surubim, umavez que é o primeiro corte
concluidodesdeoiniciodosprocedimentosdeevisceracao
do surubim e, consegiientemente, possui menor custo de
elaboracao.

Outrainiciativatomada neste estudo foi adivisao do
filé limpo total em filés lateral e abdominal, de forma
semelhante a usada por Caraciolo et al. (2000), que propu-
seram a separacdo dos filés do tambaqui Colossoma
macropomum em dorso-lateral e abdominal. em dorso-
lateral e abdominal. Esta prética foi realizada por esses
autores com o objetivo deproduzir cortescom caracteristi-
casdiferenciadase, comisto, aumentar o val or demercado,
0 que pode tornar a producao do tambaqui mais atraente.

Os filés do surubim corresponderam, em média, a
47,79% do peso dos peixes; 35,57% do peso foi represen-
tado pelosfilés laterais e 12,22% pelos filés abdominais.
Entre osrendimentosdefil é estudados, foram encontradas
diferencassignificativasrelacionadasasragdesutilizadas
somente nos filés abdominais, uma vez que os peixes ali-
mentadoscom asragfes 1 e 3 apresentaram maior produgao.
Por outro lado, entre os peixes alimentados com as ragfes
1 e2foram encontrados maioresrendimentosderesiduo, o
gueprovavel mentefoi resultado damaior producéo defilés
abdominais.

Apesar dasdiferencasnosrendimentosobtidoscom as
trés ragdes utilizadas, a ocorréncia de variagfes nas com-
posi¢des desses ali mentos durante o experimento ndo per-
mite aidentificacdo exata dos fatores que af etaram decisi-
vamente esses rendimentos.

Os residuos com pele (RES1) correspondem a 24,64%
do peso total dos peixes amostrados e a pele corresponde
a6,33% do peso. Osval oresdaparticipacéo dapel eno peso
total dossurubinsest&o de acordo com o citado por Souza
(2002) paraamaior parte dos peixes. Segundo Contreras-
Guzman (1994), apel e participaem médiacom 7,5% do peso
dos peixes brasileiros.

O esquel eto tambémtemrel ativaparticipagéo norendi-
mento dos residuos destes peixes (em média 19,19%) e
corresponde a fracéo de maior dificuldade no aproveita-
mento, em virtude de sua dureza (Ogawa & Maia, 1999), e
pode ser aproveitado naformadefarinhaou defertilizantes.

A producéo de matéria comestivel representada pelo
percentual de filé limpo total nos surubins foi superior a
encontrada no jundié estudado por Carneiro et al. (2003),
gue obtiveram o valor médio de 34,75% defilé (lateral) ede
até 11,22% de filé abdominal, totalizando 45,97% do peso
dos peixes. O valor médio defilétotal obtido neste experi-
mento foi de 47,79+ 2,33%, superior ao descrito por Argue
etal. (2003), queavaliaram osrendi mentosdo processamento
de diversos cruzamentos entre Ictalurus punctatus e
Ictalurus furcatus e destas espécies com seus hibridos.
Essesresultadoscomprovam que o rendimento do surubim
€ superior ao de espécies filogeneticamente proximas e
exploradas na aguicultura.

Osrendimentosdefiléobtidosnesteexperimentoforam
inferioresao encontrados por Ribeiro & Miranda(1997), de
48,73%. Os maiores val ores obtidos por esses autores estdo

Tabela 2 - Rendimentos do processamento de surubins alimentados com trés racdes comerciais

Item Efeito
Racéo Sexo

Caracteristica 1 2 3 Fémea Macho Média geral
Rendimento de carcaga 1 (RCA1) 72,92 +591a 72,19 + 4,16a 74,82 +2,32a 73,89 +2,84a 72,71 +£5,65a 73,31+ 4,43
Rendimento de carcaca 2 (RCA2) 66,88 + 3,00a 66,02 + 3,66a 68,04 +1,75a 66,57 +2,85a 67,41 + 3,08a 66,98 + 2,96
Rendimento de cabega (RC) 17,34 £ 1,15a 16,72 + 1,12a 17,17 £+ 0,95a 17,60 +1,03a 16,52 + 0,86b 17,08 + 1,08
Rendimento de filé de lateral (RFL) 35,55+ 1,91a 3535+ 2,91a 35,80+ 1,48a 3548 +1,86a 35,66 +244a 3557 +2,14
Rendimento de filé abdominal (RFA) 12,29 + 0,67ab 11,86 + 0,69b 12,51 + 0,55a 12,12 +0,75a 12,33 £ 0,6la 12,22 + 0,68
Rendimento de filé total (RFT) 47,85 + 2,13a 47,21 + 3,03a 48,32 + 1,64a 47,60 £2,13a 48,00 £ 2,56a 47,79 + 2,33
Rendimento de figado (RF) 0,91 + 0,10b 1,24 + 0,30a 1,10 £+ 0,17a 1,01 £+0,20b 1,16 + 0,27a 1,08 + 0,25

Rendimento de residuo 1 (RES1)
Rendimento de residuo 2 (RES2)
Rendimento de pele (RP)

Rendimento de esqueleto (RESQ)

8,43 * 3,24a
19,038 + 1,60a

24,99 + 4,14ab 26,22 + 5,33a
18,95 + 6,76ab 20,05 + 5,75a

6,16 = 3,37b
18,81 + 2,48a

22,72 +1,89b 24,44 +3,97a 24,85 £ 4,56a 24,64 +5,49
15,92 +249b 17,12 +4,13a 19,55 + 6,49a 18,31 + 5,49

6,79 £1,37ab 7,32 +£1,86a 6,93 +3,76a 7,13 £2,92
19,72 £ 2,0la 18,97 £1,45a 19,41 £ 2,55a 19,19 + 2,05

Valores na linha seguidos de mesma letra ndo diferem (P<0,05) significativamente pelo teste Tukey.
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relacionados, possivel mente, amaior deposicao degordura,
ocorrida tanto na regido celomatica, evidenciada pelos
maiores rendimentos de visceras, quanto na muscul atura,
umavez que 0S peixes apresentaram pesos superiores a
5kg, oquecolaborariaparamaior acimulodegordura. Além
disso, ospeixesavaliadospor essesautoreseram selvagens
e, em virtude de uma alimentacéo desbalanceada, também
poderiam apresentar maior deposi¢do de gordura tanto na
carcaga quanto nos filés.

Outraformade agregacgdo de val or aos surubins pode
ser feitacom o aproveitamento de seus figados, umavez
gue em animais com peso de 1.367 g esse 6rgao teriaem
torno de 14,77 g. O aproveitamento pode ser interessante
para 0 processamento porque, em razdo de seu sabor
caracteristico, esse 6rgdo é apreciado por umaparcelados
consumidores.

Foram observadas apenasquatro correl agdes conside-
radas de alta magnitude (>0,70) e estatisticamente signifi-
cativas entre os diversos rendimentos de processamento
estudados (Figura 1a, b, c, d).

A correlagdo entre RCA1 e RES1 (-0,88) foi negativada
mesma forma que RCA2 e o RES2 (-0,78), enquanto a
correlacdoentreRFT eRCA2(0,72) eentreRFT eRFL (0,95)
foi positiva. Com basenessesresultados, pode-seobservar
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tendéncia de que o aumento do rendimento de carcaca
acarretadiminui¢éo daquantidadederesiduos produzidos,
principalmente o da pele. Além disso, o rendimento de
carcacasem pele éum bom parametro paradeterminagdo do
rendimento defilétotal eindiretamente paraaproducao de
filé lateral.

Osrendimentosdosresiduos do processamento come
sem pel e estiveram correl acionados significativamentecom
a maioria das caracteristicas estudadas, porém, em geral,
essacorrelacdo foi de baixaamédiamagnitude. Osvalores
de correlagdo corroboram, em parte, os obtidos por Ribeiro
& Miranda(1997), queobservaram baixasemédiasgrandezas
paraamaior parte dos parametros estudados.

A andlisebromatol 6gicadosfiléslateral eabdominal foi
realizada com o intuito de avaliar possiveis diferengas em
suas composi¢les quimicas, o que poderia determinar
algum aspecto diferenciado de comercializagéo. No entanto,
nédo houve diferencasignificativanacomposic¢ao dosfilés
(Tabela 3).

Deacordo com estesvalores, pode seinferir que ndo ha
justificativaparaaseparagao destesfilésdeacordo com sua
composic¢ao. Entretanto, aausénciadamuscul aturamarrom
nofiléabdominal permiteaado¢do deumaformadiferenciada
de apresentacdo em relagdo ao seu sabor e a sua estética.
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Figura 1 - Regressfes quadraticas das correlacdes de alta magnitude observadas entre os diferentes rendimentos de processamento
do surubim: a) rendimento de carcaga com pele x rendimento de residuos com pele; b) rendimento de carcaga sem pele x
rendimento de residuos sem pele; ¢) rendimento de carcaga sem pele x rendimento de filé total; e d) rendimento de filé total

x rendimento de filé lateral.
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Tabela 3 - Composicgédo dos filés e cortes de surubins alimentados com trés rag6es comerciais

Item Umidade (%) Proteina bruta (%) Extrato etéreo (%) Cinzas (%)
File File

Filé lateral 64,83 £ 2,35 20,63 £ 1,98 1,64 £ 0,84 1,81+0,11
Filé abdominal 63,43 1,75 21,40 £ 1,26 1,29 £ 0,48 1,14 £ 0,39
Ragao Tratamento

1 64,18 + 2,13 20,09 £ 0,68 1,54 £ 0,61 1,54 +£0,43
2 62,85+ 2,18 21,84 + 2,60 1,80 £ 0,89 1,48 £ 0,57
3 65,35+ 1,56 21,11 £ 0,55 1,06 £ 0,30 1,40 £ 0,39
Valor médio geral 64,13 £ 2,13 21,01 £ 1,66 1,47 £ 0,69 1,48 £ 0,45

A interacdo cortes x tratamentos ndo foi significativa,
assimcomo ndo houvediferengaentreascomposi¢éesdos
filés entre as ragBes. A composicdo média dos filés do
surubim cultivado emtanques-redefoi similar adeespécies
dolitoral brasileiro descritas por Contreras-Guzman (1994)
e também adatrairaHoplias malabaricus(Santoset al.,
2000) e do catfishlctalurus punctatus(Ronbinson & Li,
1997). Osval oresdeproteinaforam superioresaosencon-
trados na carpacomum,Cyprinuscar pio(Geri etal., 1995),
0 que torna o surubim um peixe de carne de melhor quali-
dade em comparagédo aespéciesjacultivadas, ou seja, com
maior quantidade de proteina por gramade peso, enquanto
as concentragfes de gordura e de minerais sdo similares
as destas espécies.

Conclusoes

O surubim Pseudoplatystoma sp., mesmo sob condi-
¢Besdecultivointensivo, apresentabonsrendimentosde
partes comestiveis com qualidade similar ou em algumas
ocasifes superior a de espécies ja exploradas na
aqicultura. Asfémeas do surubim apresentam maior ren-
dimento de cabeca, enquanto os machos possuem maiores
rendimentos de figado quando alimentados com racdes
comerciais. AsragBescomerciai sindicadasparaalimenta-
¢ao depeixescarnivorosutilizadas neste experimento ndo
promoveram alteragdes na composic¢ado quimicadosfilés
do surubim.
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