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RESUMO

O objetivo deste trabalho foi avaliar as relagbes entre caracteristicas quantitativas e qualitativas de frutos de
pessegueiro, cultivados em regido subtropical. Para isso foram utilizados frutos totalmente maduros, obtidos de cinco
populacdes, em geracag €ultivadas em condicoes de clima subtropical. Foram avaliados: coloracédo da epiderme
(coordenadas b* e h°), didametro médio do fruto, comprimento do fruto, firmeza instrumental da polpa, teor de sélidos
soluveis, acidez titulavel, teor de acido ascérbico, percentagem de vermelho na epiderme, coloracao da polpa, aderén-
cia do carogo, consisténcia manual da polpa e época de colheita. Os dados foram utilizados para obtengéo de coefici-
entes parciais de correlagdo entre todas as variaveis. Observou-se variagcao entre os valores obtidos para cada carac
teristica. Ha correlagBes parciais significativas a 1% de probabilidade, de intensidades médias e fracas, entre as
caracteristicas estudadas de frutos de pessegieimaiores correlacdes foram obtidas entre comprimento e diame-
tro de frutos (0,690**) e entre os descritobesh, obtidos por meio de colorimetro (0,516**). Frutos mais tardios
apresentam, geralmente, maior firmeza de polpa, menores teores de vitamina C e menos pigmentacdo amarela na
epiderme. Péssegos de polpa amarela sdo mais firmes e apresentam maior acidez no suco.

Palavras-chavePrunus persicdL.) Batsch, qualidade de fruto, correlacéo parcial.

ABSTRACT

Correlation between quantitative and qualitative characteristics
of fruits of peach trees grown in subtropical conditions

The objective this study was to evaluate the relationship between quantitative and qualitative characteristics of
peach grown in subtropical regions. Fully ripe fruits obtained from five F2 populations grown in a subtropical climate
were evaluated for: skin color (coordinates b* and h°), average fruit diafneitdength, pulp instrumental firmness,
soluble solids, titratable acidjtgscorbic acid, percentage of red skin, flesh color , flesh adherence to pit, pulp consistency
and harvest time. These data were used to obtain partial correlation coefficients of all variables. There was variation
between the valuesobtained for each characteristic. There are partial correlations significant at 1% probability of
medium and weak intensities between the studied characteristics. The highest correlations were found between length
and diameter of fruits (0.690 **) and between the descriptors b* and h°® obtained by colorimeter (0.516 **). Later fruits
are generally of greater firmness, lower levels of vitamin C and less yellow pigmentation in the epidstonis.
fleshed peaches are firmer and have higher juice acidity

Key words: Prunus persicdL.) Batsch, fruit qualitypartial correlation.

Recebido para publicacdo em 29/09/204 apovado em 17/09/2012.

Trabalho desenvolvido com apoio financeiro da CAPES, CNPAREMIG.

’Engenheira-Agronoma, Doutora. Pés-Doutoranda do Departamento de Fitotecnia, Universidade Fétieoslad@ampusVicosa,Avenida Peter Henry Rolfs, s/n, 36570-000,
Vigosa, Minas Gerais, Brasil. Bolsista PNPD-CAPES. danieele@ufautora para correspondéncia).

SEngenheiro-Agrénomo, Mestre. Doutorando da Universidade Feder®licdsa, CampusVigosa,Avenida Peter Henry Rolfs, s/n, 36570-000¢osa, Minas Gerais, Brasil.
joksilva7@yahoo.com.hrrosanapf@yahoo.com.br

‘Graduanda enAgronomia. Universidade Federal ¥écosa,CampusVigosa,Avenida Peter Henry Rolfs, s/n, 36570-080¢osa, Minas Gerais, Brasil. marianalreiro@ufubr
SEngenheiro-Agrénomo, Doutobepartamento de Fitotecnia, Universidade Federalidesa,CampusVicosa,Avenida Peter Henry Rolfs, s/n, 36570-00gosa, Minas Gerais,
Brasil. bruckner@ufibr

Rev CeresVicosa, v60, n.1, p. 053-058, jan/dez, 2013



54 Danielle Fabiola Pereira Sileaal.

INTRODUCAO O esudo de correlagdes entre caracteristicas de inte-
o ., it q | resse agronémico é de grande importancia, por fornecer

ir m r nvolve . ~ N o .
pesseguelro e uma culiura que se desenvoive, Formagoes que vém auxiliar o melhorista no processo de

forma significativa nos estados do Rio Grande do Sugele,gﬁo (Darost al, 2004), porque a eficiéncia de selecio

Santa Catarina e Parana. Na regido sudeste, a produgs&Fe ser aumentada com a utilizagéo de caracteristicas

liderada por S&o Paulo. Em Minas Gerais, a cultura enC%?J’rrelacionadas, eliminando-se medicdes demoradas (Cruz

tra-se em desenvolvimento, concentrando sua produg&oal' 2004)Além do mais, a obtenc&o de ganhos genéti-

principalmente na zona sul do Estado, pelas crclrz';lcteri%t(g—S e a classificacdo dos gendtipos superiores sdo, em
cas edafoclimaticas desejaveis dessa regia@g@f |, ios casos, obtidas conjuntamente (Boeges, 2011).
Junioret al, 2006). Segundo dados do IBGE, a produ¢éo  ,ando variaveis séo associadas por meio de coefici-
do Estado de Minas Gerais encontra-se em pleno cresgiyes de correlagéo simples, deve-se ter grande cuidado
mento. Desde 2005, o estado passou a ser o terceiro Maiokniernretacio dos resultados, uma vez que os coefici-
produtor superando o Parana e situando-se, atras do Riges obtidos podem néo representar uma medida real de
Grande do Sul e Sao Paulo. Em Minas Gerais, a fruticult ;s e efeito, produzindo grandes equivocos a respeito
ra de clima temperado tem-se caracterizado, nas Ultim@$ req relacdo entre duas caracteristibamagnitude
décadas, por significativa ampliacéo regional e varietglesse coeficiente pode dever-se ao fato de que sobre as
Verifica-se que, em consequéncia do melhoramento ge@gms caracteristicas que se procura relacionar existe o
tico, a expansao da fruticultura de clima temperado vegfeito de uma terceira, ou de um grupo de caracteristicas
avancando, progressivamente, com sucesso econdmigAmad & Sallem, 2003).
(Leoneletal, 2011).A selecéo de pessegueiro € realizada, A correlacso parcial, por sua vez, ¢ uma medida mais
na maioria das vezes, na primeira geracgo $Endo le-  informativa sobre a relacéo entre as caracteristicas, ja que
vados a geracdo, Bpenas aqueles cruzamentos em qu€estimada, removendo-se os efeitos de outras caracteris-
se busca melhorar caracteres quantitativos, como tanfigas sobre a associacéo estudada (E€rak 2004).
nho de frutos, resisténcia a doencas ou caracteresConsiderando os poucos estudos relacionados com o
recessivos (Raseira & Nakasu, 2006). Os genotipos setenhecimento das relagdes entre caracteristicas fisicas e
cionados s&o multiplicados por propagacéo vegetativaj@imicas de frutos de pessegueiro, produzidos em regi&o
lancados como cultivares, apds testes com repeticéade,clima subtropical, torna-se importante entender essas
preferencialmente, em mais de um local. relagbes e como o melhoramento de uma caracteristica
Segundo Ferreirat al (2010), caracteres como pesopode influenciar nas demais, auxiliando nas tomadas de
comprimento e didmetro equatorial do fruto sio importagecisdo, durante a sele¢do para a obtengdo dos resulta-
tes, em programas de melhoramento genético do pesges pretendidos no melhoramento da cultura, de forma
gueiro, para obtencdo de genétipos com caracteristi¢Bais eficienteDesta forma, o objetivo deste trabalho foi
comerciais para mercadonatura avaliar as relacdes entre caracteristicas quantitativas e

O valor da comercializagdo do péssego é reflexo gXalitativas de frutos de pessegueiro, cultivados em re-

oferta e de sua apreciacéo pelo consumidoompreen- 9180 subtrogal.
séo da diferenca de valor entre os frutos dos diferentes .
cultivares e da sua relagdo com as caracteristicas queMéA-‘TERIAL EMETODOS

terminam as caracteristicas organolépticas do fruto torna frytos de pessegueiro foram obtidos, entre 05 de no-
possivel o estabelecimento de uma estratégia ¢gémbro e 20 de dezembro de 2010, de plantas cultivadas
comercializagao, visando ao aumento no consumo do fiiyg fazenda experimental da Universidade Fedentde
to e na receita do produtaalém de dar subsidios aossa (UFV), localizada no municipio deaponga, MGA
programas de melhoramento genético (Almeida &rea experimental situa-se nas coordenadas 20°40'S e
Durigan, 2006). 42°31’0, com altitude de 885 m. Foram avaliadas 5 popula-
O conhecimento das caracteristicas quimicas de figbes de pessegueiro em geragfiodtn 6 anos de idade,
tos € de suma importancia, pois gera informacoes indtentendo entre 9 e 61 plantas cada, totalizando 116 indivi-
pensaveis a orientacéo nutricional, permitindo a compduos (Bbela 1). De cada planta, foram coletados 6 frutos
sicédo de uma dieta saudavel (Olivedtal, 2010).Tem, com ponto de maturacéo fisioldgica (desenvolvimento
ainda, a finalidade de controle de qualidade do fruto; @@mpleto da coloragdo de fundo da epiderme, passando
desenvolvimento de novos produtos e da monitora¢@e verde para verde-amarelada ou branco-creme).
da legislag&o (Limat al, 2006). Fornece, também, subsi-  Apéds a colheita, os frutos foram levados para o labo-
dios a identificacdo das espécies promissoras, tendo gtorio de andlises de frutas da UBWde se efetuaram as
vista 0 seu aproveitamento industrial e a aplicacéo eswaliacdes e a classificacdo de caracteristicas quantitati-
estudos de melhoramento genético. vas e qualitativas.
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Correlacéo entre caracteristicas quantitativas e qualitativas de frutos de pessegueiroS5.

As seis populacdes estudadas neste trabalho forapresentavam aprofundamento da polpa, quando subme-
escolhidas por apresentarem segregacao para todasidas a presséo; época de colheita (EC), discriminada por
caracteristicas avaliadas. notas referentes as datas de colheita: 1 - 05/11, 2 - 10/11, 3

Para a obtencéo dos coeficientes de correlagéo, forad®/11, 4 - 30/11,5-8/12,6 - 14/12 e 7 - 20/12.
coletados seis frutos por planta, pois, de acordo com es-A partir dos dados das caracteristicas avaliadas foram
tudos realizados pdibuquerqueet al. (2004), para B  obtidos os coeficientes de correlacdo de Pearson e, com
90% ¢é necessario avaliar 4,82 frutos de péssego para estes, foram calculadas as correlacbes parciais entre as
dir o comprimento do fruto, 6,07 frutos para medir o didrariaveis, pela seguinte expressao:
metro e 4,47 frutos para a firmeza.

Foram avaliadas as seguintes caracteristicas dos b =
tos: coloragdo da epiderme, representada pelos valo ey
de L, a*, b*, C e h (medidos na regido central, em ladogle correlagéo simples.
opostos do fruto. No padrao C.1.E. L*a*b*, a coordenada
L* expressa o grau de luminosidade da cor medida (L* = O coeficiente de determinacédo parcial foi testado
100 = branco; L* = 0 = pretd\ coordenada a* expressa Opela estatisticg dada porz =
grau de variacdo entre o vermelho e o verde (a* mais ne- l—#;

ij.m

gativo = mais verde; a* mais positivo = mais vermelha) Ldaan —vgraus de liberdade; sende nimero de pares
a coordenada b* expressa o grau de variacdo entre o "’lfé"observagﬁeS\e: nimero de variaveis = m + &s

* i i —_ 1 . * i i L. . .
€o amarelo (b*mais neg:amvo = mais ‘i"zu'; b* mais POSIt lises foram realizadas, utilizando-se o Programa Compu-
vo = mais amarelo). Clfangulo hue) é o angulo entre & acional Genes (Cruz, 2006)

hipotenusa eo eixo a* e é calculado por H tg(b*/
a*) e, para interpretacéo apropriada® edria de 0 a 360 X
sendo 0- vermelho, 90— amarelo, 180- verde e 270 RESULTADOS E DISCUSSAG
azul (McGuire, 1992). Para a andlise dos dados, utilizaram- A ANAVA dos valores obtidos para as caracteristicas
se apenas os parametros b* e h°; diametro médio do fragantitativas mostrou a existéncia de diferencgas signifi-
(D) (obtido por meio da média entre os diametros equateativas entre as meédias dos genotipos, para todos o0s
riais e suturais); comprimento do fruto (C); firmeza da polpzaracteres avaliados, demonstrando a existéncia de varia-
(FMZ), medida com penetrdmetro digital, com ponteira deilidade na populagéo em estudalf€la 2).
8mm, em um lado do fruto, apds a remocéo da epiderme, Observou-se grande varia¢éo nas caracteristicas qua-
sendo os resultados expressos em kg; o teor de solititagivas e quantitativas de frutos nos genotipos de pes-
solliveis (SS), acidez titulavel The teor de vitamina C segueiro avaliados, principalmente quanto a coloracgéo da
(VITC) foram medidos em amostras compostas da polpgpiderme (angulo hue e percentagem de vermelho) e a
de acordo com (AOAC, 1997); percentagem de vermeltiomeza da polpa @belas 3 e 4)Vagner Junioet al (2011),
na epiderme (% VER), realizada visualmente pela atribuivaliando 17 populagbes de pessegueiro, relataram que a
¢do de notas de 0 a 100, de acordo com a area cobertéirtiteza da polpa variou de 3,2 a 7,8 libras e a percentagem
fruto com pigmento vermelho; cor da polpa (CORP), disle vermelho da epiderme de 56,9 a 96,0%, variagédo bem
criminada pelas notas 1 - branca e 2 - amarela; aderénwianor do que a encontrada neste traballabglb 3).
do caroco (AC), discriminada pelas notas 1 - aderido, Houve correlacéo significativa entre algumas caracteris-
semiaderido e 3 - solto; consisténcia da polpa (CP), disdizas em estudo ébela 5)A classificagéo de intensidade
minada pelas notas 1 - fundente e 2 — n&o fundente, agta-correlacéo parasp0,01 é considerada muito forte (r =
liadas por meio de compressdo com o polegar sobré®1a=*1,00), forte (r+0,71 a+0,90), média (r+0,51a+
fruto, sendo considerados néo fundentes aqueles que Q&) e fraca (r + 0,31 a £ 0,50) (Guerra & Liveira, 1999).
Desta forma, houve correlagéo positiva de intensidade
Tabela 1 Genealogia e nimero de plantas avaliadas em cadedia entre as coordenadas b* e h® da epiderme.
populagéo de pessegueiro, em geragacufivados em regido Para as caracteristicas diametro e comprimento, hou-

G

;emque & elementdj da inversa da matriz

Tim

n—v , associ-

subtropical ve correlagdo positiva de intensidade média, indicando
Populacéo Genealogia N de plantas  que, para péssego, quanto maior o comprimento maior
1 Campinas 1 x Premier 19 sera o diametro @bela 5)A relagéo entre o comprimento
2 Colibri x Rubro-sol 9 e o didmetro dos frutos (C/D) é utilizada para avaliar seu
3 Dogcura x Premier 12 formato, sendo que caracteristicas de formato dos frutos
4 Real x Colibri 15 séo exigidas pelas industrias de processamento (Fortale-
5 Real X Premier 61 zaet al, 2005). Segundélbuquerqueet al (2000), entre

116 os cultivares brasileiros, existe a predominancia de frutos
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globosos-oblongos, com ligeiro apice (relacdo C/D maior Péssegos de polpa branca tendem a apresentar maior
gue 1,0). No entanto, existem gendtipos cultivados etmor de sdlidos sollveis, o que € indicado pela correlagao
outros paises que possuem formatos achatados, com digativa entre as duas variaveislf&la 5), enquanto
metro maior que o comprimento, podendo resultar epéssegos amarelos sdo geralmente mais acidos, o que é
menores correlacdes entre estas medidas. indicado por correlacao positiva de pequena magnitude,
Houve correlagdes negativas de intensidade fraca entnas significativa a 5% de probabilidade .&ihl.(2002),
a percentagem de vermelho e a coordenada b* e da paraliando carateristicas quimicas em frutos de péssegos
centagem de vermelho com a coordenadadti€la 5), 0 e nectarinas, observaram maior acidez titulavel e menor
que era de se esperapis, quanto mais cobertura compH em frutos de polpa amarela do que em frutos de polpa
pigmento vermelho apresentar a epiderme do fruto, mieranca, em ambos 0s casos.
nor sera o restante com pigmentacéo de fundo (amarelaA consisténcia da polpa teve correlacéo positiva com
ou branco-creme). Observa-se correlagéo positiva sigai-cor da polpa @bela 5), o que indica que frutos com
ficativa entre b* e a cor de polpa dos frutoal{@la 5), coloracéo de polpa brancatendem a ser de polpa fundente.
indicando que péssegos com maior quantidade de amakasalmente, existe a tendéncia de se desenvolverem cul-
lo na epiderme geralmente apresentam polpa amarela.tivares de péssegos com textura de polpa nao fundente,

Tabela 2.Resumo dANAVA para coloracéo da epiderme (b*), intensidade de cor amarela da epiderme (h°), diametro médio do fruto
(D), comprimento do fruto (C), firmeza da polpa (FMZ), teor de sélidos sollveis (SS), acidez total titulavel (ACD), teor de vitamina

C (VITC), percentagem de vermelho na epiderme (% VER) de frutos de 116 gendtipos de pessegueiro cultivados em condi¢des
subtropicais

Y QM

b* f D c FIRM SS ACD VITC  %VER
Genétipo 150,36 1116,26 78,37 169,52 544,76 2335 0,42 49,73 1684,24
Residuo 21,34* 184,27+  1151* 12,58  60,66*  1522*  0,002*  1,59* 18554
CV (%) 19,37 18,11 7,28 7,08 25,55 30,70 7,25 939 4585

** Significativo a 1 % de probabilidade pelo teste F

Tabela 3.Distribuicdo em classes de caracteristicas qualitativas de frutas6dedividuos pertencentes a 5 populagfes de
pessegueiro cultivadas em regido subtropical

Numero de individuos por classe

Branca Amarela
Cor da polpa
46 70
o Aderido  Semiaderido  Solto
Aderéncia do carogo
97 12 7
o Fundente Nao fundente
Consisténcia da polpa
38 78
. . 05/11 10/11 19/11 30/11 8/12 14/12 20/12
Epoca de colheita
8 16 17 33 18 14 10

“Caracteristica quantitativa avaliada como multicategorica.

Tabela 4.Caracteristicas quantitativas de frutos tié ihdividuos pertencentes a 5 populagdes de pessegueiro cultivadas em regiéo
subtropical

Variavel Minimo  Méaximo Média £ DP

Coordenada b* colorimetro 11,37 36,95 23,87 £ 5,007
Angulo hue (h°) colorimetro 44,02 106,5 74,96 + 13,638
Diametro médio 36,92 54,53 46,6 + 3,611

Comprimento (mm) 37,07 61,37 50,13 £ 5,317
Firmeza (kg) 1,51 24,78 13,84 + 4,326
Teor de Sélidos Soluveis (°BRIX) 9,47 16,3 12,56 + 1,180
Acidez Titulavel (Gramas de acido malico/100g de polpa) 0,12 1,19 0,56 + 0,264

Vitamina C (mg/100g) 7,26 20,02 13,43 + 2,879
Percentagem de vermelho na epiderme 3 80 30,49 + 16,248
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Correlacéo entre caracteristicas quantitativas e qualitativas de frutos de pessegueiroSZ.

Tabela 5.Correlacéo Parcial para as caracteristicas coloracéo da epiderme (b*), intensidade de cor amarela da epiderme (h°), diametro
médio do fruto (D), comprimento do fruto (C), firmeza da polpa (FMZ), teor de sélidos sollveis (SS), acidez total titulavel (ACD),
teor de vitamina C (VITC), percentagem de vermelho na epiderme (% VER), cor da polpa (CORP), aderéncia do carogo (AC),
consisténcia da polpa (CP), época de colheita (EC) de frutos de pessegueiro cultivados em condi¢Bes subtropicais

b* he D C FMZ SS ACD VITC %VER CORP AC CP EC
b* 0,516** 0,044 -0,067"-0,021" 0,132" 0,086™ 0,067 -0,250** 0,336** 0,004" 0,072" -0,198*
he -0,020" 0,018 0,145" 0,004" -0,039"™ -0,068" -0,495** -0,320** 0,107 -0,003" -0,020"
D 0,690** -0,079" 0,195* -0,16™ 0,065™ -0,086"™ 0,126 -0,075"-0,058" 0,071"
C -0,0397-0,132" 0,207* -0,046" -0,158" -0,067" 0,203* 0,045™ -0,230*
FMZ 0,028 -0,020" 0,001 -0,029" -0,119" 0,016" 0,386** 0,362**
SS 0,031 0,069™ 0,095" -0,284** 0,055 0,128 0,176
ACD 0,071 -0,014" 0,231* -0,201* -0,126" -0,039"
VITC 0,012 0,024 0,167" -0,036™ -0,190*
% VER -0,035"™ 0,146™ 0,017™ -0,231*
CORP 0,144 0,372** 0,039
AC -0,195* 0,187
CP -0,013m

** *Significativo a 1 e 5 % de probabilidade, respectivamefitendo significativo a 5 % de probabilidade.

para consuman natura, especialmente aqueles deCONCLUSOES
maturagdo precoce (Raseira & Nakasu, 2006; Giovannini - T . .
CorrelagBes parciais significativas de intensidades

etal, 2006). o i . .
A ~ ~ . _medias e fracas foram obtidas entre caracteristicas quali-
Os péssegos com polpa néo fundente sdo mais firmes

~ . tativas e quantitativas de frutos de pessegueiro, cultiva-
como pode ser observado pela correlacdo positiva entrg a e .
S . 0S em regido subtropical.
consisténcia da polpa e firmezaapkela 3). Como
consequéncia, péssegos com polpa ndo fundentes témCaracteristicas qualitativas podem indicar a dire¢ao
maior resisténcia ao transporte e ao manuseio. de variacdo de caracteristicas quantitativas, em pesse-
Para época da colheita, observou-se correlacéo pogitieiro sob condicoes subtropicais, como as associacdes
va (Tabela 5) com a firmeza dos frutos, indicando que, quar@servadas entre cor de polpa e firmeza de polpa, cor de
mais tardios, maior firmeza de polpa, 0 que se torna inter@&!pa e teor de sdlidos sollveis e entre aderéncia de caro-

sante, tanto para consurimonatura, por ter maior resis- GO e acidez titulavel.

téncia ao transporte, como também para a producéo derrytos mais tardios apresentam, geralmente, maior fir-

péssego em calda, pois mantém o formato apos cozimemtpza de polpa, menores teores de vitamina C e menos
Afirmeza dos frutos € uma caracteristica poligénicagigmentacsio amarela na epiderme.
com baixa herdabilidade (0,07 e 13%, segundo Scorza &
Sherman (1996) e Hansatieal (1972), respectivamente). REFERENCIAS
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