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RESUMO

O presente trobalho relato resultados de determinagdes de solidos soluveis €
gualidade da bebida em amostras de café, procedentes dos portos brazileiros de
exportagdo. Nas determinacies, foram utilizados métodos especificos, padroniza-
dos no Institute Agronémico.

A maiar porcentagem de sélides soliveis foi observada no produto do Estado
de Minas — Zona Sul do Estado. Quanto a qualidade da bebida, o dafé despol-
pado da Zona da Mata, de Minas Gerais, alcangou melhor bebida — mole — dife-
rindo, significativamente, das demais, ao nivel estatistico de 5%. A pior bebide
ohservada foi ainda da Zona da Mata do Estado de Minas Gerais — bebida rie —
bem como na Zona Oeste de Minas — bebida riada — em cafés ndo despolpados.

N&o foi observada nenhuma relogdo entre quclidade da bebida e porcentagem
de salidos sollveis, nas amostros de café estudadas,

1 — INTRODUCAO

A industria de café solGvel tem tido grande incremento nas
paises tradicionalmente consumidores de café. Apresenta duas gran-
des vantagens: a) fécil e rapido preparo da bebida, reduzindo as per-

das que se verificam pelo preparo tradicional; b) menor despesa de
transporte, em virtude da reducdo do volume,

Além disso, sendo o café sollvel acondicionado em latas ou
vidros herméticamente fechados, possivelmente em atmostera de gos
inerte, conserva melhor suas qualidades. ' :

Entretanto, para a obtengdo de um café solavel de boa qualidade,
que venha encontrar aceitagdo por parte do publico consumidor, serd

1 Recebido para publicagio em 18 de maio de 1961,
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necessdrio utilizar, como matéria prima, cafés bem preparados, colhi-
dos convenientemente e que apresentem tédas as caracteristicas de
boa bebidag,

Do ponto de vistag econdmico, para a industria de solivel, torna-
se aconselhdvel que o café empregado na industrializacdo, além de
boa qualidade, apresente teor elevado em sélidos sollveis, parg au-
mentar ¢ rendimente ng producdo. Foi o propésito do presente tra-
balho verificar, além da qualidade da bebida dos cafés provenientes
dos diversos portos de exportacdo, o seu teor em sélidos solaveis, visto
que as condigbes ideais para q producdo de café sollivel seriam as
que aliassem bebida de altq qualidade com elevado teor em solidos
sollveis.

2 — MATERIAL E METODO

Interessados em dados sébre q quantidade de sélidos solaveis dos
cafés que saem dos portos brasileiros de exportacdo e sua possivel
influéncia na qualidade da bebida, os autores entraram em entendi-
mentos com o Instituto Brasileiro do Café, que prontamente lhes en-
viou as amostras abaixo relacionadas - '

N. DA AMOSTRA Pracedénciy

Vo Estado de Minas Gergis — Zong da Mata

2 Estade de S&o Paulo

3 o Estado do Parana

4 Estado do Parang — Paranagua 3

S Estado de Minas Gerais — Zona Sul

5 . Estado de Minas Gerais —— Zona da Mata,
despolpado

7o Estado de Minas Gerais — Zong Qeste

8 Estado de Minas Gergis — Zong da Mata,

A Estado do Parand — Paranagud 1

10 ... .. ... Estado do Parand — Paranagud 2

Na determinacdo da porcentagem de sdlidos soliveis empregou-
-se método aperfeicoado nos laboratérios do Instituto Agrondmico de
Campinas (3). Os testes organolépticos foram efetuados por uma
equipe treinada pelo Laboratério de Degustacdo do Instituto Agrond-
mico para degustagdo de café. Os degustadores compareceram as
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provas duas vézes ao dia. De acérdo com o delineamento estatis-
tico empregado, o nimero de repetigbes foi de seis, para cada amaos-
tra. _

Foi escolhido um delineamento em blocos incompletos equilibra-
dos, do tipo lll, com 15 blocos, com quatro amostras por bloco ),
isto &, cada provador recebeu quatro xicaras para degustar. Na and-
lise estatistica dos dados foi utilizada uma escala de valores adotada
para ensaios de degustagdo de café (2).

As mesmas amostras, com repetigdes, foram enviadas ao Sr. José
Camargo, provador da Secretaria da Agricultura, na Casa da Lavou-
ra de Campinas, para comparagdo de resultados.

3 — RESULTADOS

Os dados sobre as determinagdes de sblidos sollveis e qualidade
da bebida se encontram no quadro 1.

Quanto a porcentagem de sélidos solliveis, observou-se, através
da andlise da varidncia, que houve diferengas significativas, sendo
estas calculadas pelo método de Tukey. O café do Sul de Minas apre-
sentou maior porcentagem de solidos sollveis (27,31%), diferindo,
significativamente, dos demais, ao nivel de 5%. O de Paranagua
2 alcangou a menor média (25,06%), isto ¢, a menor porcentagem
de sélidos soluaveis.

Na determinagdo da qualidade da bebida, encontraram-se, igual-
mente, diferencas significativas entre as amostras. Usando as dife-
rengas minimas significativas (Tukey) para duas médias, concluiu-se
que o café de Minas Gerais, Zong da Mate, despolpado, foi signifi-
cativamente superior a todos os demais, ao nivel de 1%, acusando
bebida mole, caracteristica.

As amostras de Sdo Paulo, Paranagud 2 e 3, Parand e Sul de
Minas Gerais ndo diferiram, estatisticamente, entre si, classificando-
se como bebida apenas mole. A amostra Paranagud 1 alcangou mé-
dia correspondente & bebida dura. As duas amostras de café ndo
despolpado do Estado de Minas Gerais, da Zone da Mate, alcanga-
ram média correspondente & bebida ris, diferindo, ao nivel de 1%, do
caté Oeste de Minas, classificado como bebida riada.

Na quadro 1 também figuram os resultados da classificagdo efe-
tuada ng Casa da Lavoura de Campinas. Observa-se que éles dife-
rem ligeiramente dos obtidos nos laboratorios do Instituto Agroné-
mico, fato ésse que é atribuido & diferenga de métodos empregados.
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4 — CONCLUSGES

As seguintes conclusdes podem ser tiradas do presente estudo:

@) O café de Minas Gerais — Zona Sul — alcangou a maior
porcentagem de sélidos solGveis (27,31%), diferindo, signi-
ficativamente, dos demais cafés.

b) Ndo houve relagGo entre teor de sélidos soltiveis e qualidade
da bebida.

¢} Quanto a qualidade da bebida, encontraram-se nos produtos
do Estado de Minas Gerais os melhores e os piores resulta-
dos: o café despolpade da Zona da Mata apresentou a me-
lhor bebida, quer para a equipe de provadores do Instituto
Agronémico, com a especificacdo de mole caracteristica, quer
para o provador da Casa da Lavoura, com a classificagdo
— estritamente mole. e

d) O café de Zona Qeste de Minas Gerais e os néo despolpados
da Zona da Mata apresentaram as piores bebidas, cu seja
bebida iiada e 10 respectivamente.

DETERMINATIONS OF SOLURLE SOLIDS AND BEVERAGE QUALITY IN COFFEE
SAMPLES FROM THE DIFFERENT BRAZILIAN EXPORT PORTS

SUMMARY

The present experimental work reports the results of the determination of soluble
solids and beverage quality in coffee samples received from the Brozilian Coffee
Institute. The samples originated from different coffee zones and were collected
in the Brazilion export ports warehouses. Specific methods developed at the Insti-
tuto Agrondmico were applied in both determinations. The dota were statistically
analysed and showed highly significant results. The highest percentage in soluble
selids referred to o coffee sample from the south region of the state of Minas Gerais.
The best beverage was obtained from a pulped coffee sample prepared in the so-called
"Zona da Mata” of the state of Minas Gerais, which was statistically different from
the others at the 5% level, The beveroges of low quality corresponded to o Rio
coffee flavor sample from the so-celled “Zona da Mata” and another one with
“slightly Rio flavor” from the west of the state of Minas Gerais.

Neo relation was found between beverage quality and soluble solids percentage
in the different coffee samples.
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